®

el P,

% at home

B0 Owners manual. Pressure cooker

Instrukcji obstugi. Szybkowar

BN Manualul proprietarului. Oala sub presiune
ICE PykoBopcTBO no akcnnyatauum. CKkopoBapka
KepiBHMUTBO 3 ekcnnyaTtauii. CkopoBapka

sssssss

szszszsz

sssss

Mopenb: MR790
Model: MR790

o

Bupib cepTtuikoBaHo B YKpaiHi



Dear customer, we thank you for purchase of goods

®
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at home

Functionality, design and conformity to the quality standards guarantee to you reliability
and convenience in use of this device.
Please read and comply with these original instructions prior to the initial operation of your
appliance and store them for later use of subsequent owners.
This appliance is designed for domestic use only.
Under condition of observance of user regulations and a special-purpose designation, a
parts of appliance do not contain unhealthy substances.

Due to the special features of the pressure cooker, cooking time is decreased more than
twice. At the same time, the products preserve maximum number of vitamins and useful
microelements.

The appliance allows you to save your time with the function «Delayed start». You can put
the food in the evening, run the required program and get a freshly prepared breakfast in
the morning.

Technical specifications

Model: MR-790

Electrical supply:

Alternating current- AC;

Rated voltage 220-240V,;

Rated frequency 50 Hz;

Power consumption 1000-1200 W

Protective class |

Protection class IPX0

Bowl: capacity 5L;

Number of programs: 15, temperature maintenance, “Delayed start”, “MULTI-CHEF”.
Programs: Borsch, SOUP, Porridge, BEANS, STEAM, Jam, BAKE, Deep frying, Braising,
Pilaf, Aspic, YOGHURT, Fish, Chicken, Meat.

1 The appliance with the installed bowl 1 pc
2 Power cable 1 pc
3 Measuring Cup 1 pc
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4 Spatula 1pc
5 Spoon 1 pc
6 Container-steamer 1 pc
7 Deep fryer 1pc
8 Manual 1pc
9 Warranty card 1 pc

Note: The characteristics, specifications and physical configuration of the appliance could
be slightly modified by the manufacturer, without impairing the basic consumer qualities of
the appliance.

Safety instructions
When using your appliance, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

SPECIAL INSTRUCTIONS

WARNING!

- NEVER immerse the appliance, cable or plug in any liquid.

- DO NOT allow water and moisture on the electrical parts of the device.
- NEVER touch the appliance with wet or damp hands.

Otherwise, there is a risk to get an electric shock!

- DO NOT leave the appliance unnecessarily plugged in. Disconnect the plug from the
mains when the appliance is not being used.

- Always turn off the switch (time controller) and take electrical connector out of socket
before cleaning and storage.

- DO NOT use the power cord or the appliance in order to pull the plug out of the socket.
- Only plug the appliance into an outlet with an earthed (ground) contact.

- In the interest of safety, regular periodic close checks should be carried out on the supply
cord to ensure no damage is evident.

Should there be any signs that the cord is damaged in the slightest degree, the entire
appliance should be returned be authorized service engineer.

-If your device was brought from cold to warm room, do not switch it on within 2 hours to
prevent damage due to condensation on internal parts.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

- Do not operate the appliance if damaged, after an appliance malfunctions or it has been
damaged in any manner, return to at authorized service engineer for repair.

- DO NOT let children or untrained persons use the appliance without supervision.

- Keep the power cord away from the hot and sharp surfaces. The power cord should not
touch the top part and the back wall of the oven during its operation.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

- He 6pocaiTte npnbop.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun, etc. ).
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ATTENTION!

- Internal and some external parts of the appliance become very hot while working. Be
careful as you can burn touching the heated surfaces.

- Install the appliance only on a dry, stable, flat, non-slip surface.

- Use potholders or kitchen mitts to remove a bowl or container.

During of non-compliance with the aforementioned rules arises the risk of burns

- It is prohibited to turn on the appliance without putting food inside, as it can lead to
serious damage.

- Do not exceed specified maximum volumes of ingredients.

- Do not lid the ventilating inlets in the lid for steam, do not lid up the appliance during
working, and make sure that there is a sufficient distance for ventilation around the
multicooker during its working (at least 20 cm to walls and furniture from all sides).

- Do not use the appliance close to flammable objects (for example, near or under the
curtains).

ATTENTION!

- Never remove products from the pressure cooker with the help of sharp objects that can
damage the inner pot surface.

- Do not pour vinegar into the inner pot. That can damage the inner pot surface.

- After some time of operation, the appliance inner pot can change its colour — that is a
casual phenomenon occurring due to the fact that the inner pot surface contacts water and
cleaning agents.

Do not put foreign bodies into the release valve or any other parts of the appliance. Keep
you face and hands away from vapour exhausted from the release valve.

-THIS APPLIANCE IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT USE THE APPLIANCE
FOR ANYTHING OTHER THAN INTENDED USE.

Do not use it for commercial purpose.

Actions in extreme situations:
- If a device tumbled into water, immediately, unplug the device, not touching to the device
or water.
- In case of appearance from appliance of smoke, sparkling, strong smell of a burn
isolation, immediately stop use the device, unplug the device, appeal to the nearest service
center.

Description of the appliance

1. Cover handle
2. Appliance cover
3. Cover decorative design

CAlaestro” 4




4. Handler finishing

5. Pressure limiting device

6. Vapour release valve switch

7. Removable inner pot with non-stick coating
8. Hull

9. Working chamber

10. Control panel with panel

11. Heating element

12. Base with blades

13. Cover blocking mechanism lever

14. Condensate collection container

15. Power cord with plug

16. Cover blocking mechanism lever

17. Vapour release valve with protective cover
18. O-ring

19. Internal cover
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Operation

1. Open the cover. While securely holding the handle, turn in clockwise until fixation, then
lift up. (Picture 1.)

2. Before use, wash the inner pot with warm soapy water. Volume of products to be loaded
together with water must not exceed 3/5 of the total height of the inner pot. In case more
solid products with lesser content of humidity, the level of filling of 4/5 of the total height is

permitted.
Minimal level of products — 1/5 of the height of the inner pot in accordance to marking.
(Picture.2).
2
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3. Make sure that there is not dirt on the inner surface of the pot and on the surface of
the heating panel. Slightly turn the inner pot so that it tightly adjoined the heating panel.
(Picture.3)

4. Closing the cover. Make sure than the silicon O-ring, mounted on the appliance, is not
damaged and the internal aluminum panel is freely turned by hand.
Close the cover and turn the handle counterclockwise until the fixator clicks.
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(Picture 4).

5. Delete the silver label that held the pressure valve upon transportation. Make sure
that valve is turned down and can freely move, turn the valve to the air blocking position.
(Picture.5).
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6. Connect the water collection block to the appliance as shown on the picture.
Connect the power to the pressure cooker, a beep will sound and the 5 lights in the middle
of the panel will flash. The device is ready for use.

Preparation for use

Before the first cooking it is recommended to pour a few water into the removable inner
pot, set the mode “soup”, wait until it ends and pour out the water from the inner pot.
After mounting the inner pot on the pressure cooker turn it until complete contact with the
heating element.

After setting the program make sure that the inner pot with the food has been placed
correctly.

When closed, the construction of the cover ensures pressure-tight joint with the hull

that enables to create high pressure in the pressure cooker. During operation, when the
pressure in the appliance is higher than the atmospheric one, the cover is automatically
blocked.

When after completion of cooking the cover is not opening freely that means that the
pressure in the working chamber is still too high. Open the vapour release valve and wait
until the pressure in the appliance stabilizes.

Vapour release valve
The pressure cooker is fitted with pressure release valve located on the cover.
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Due to the valve, the appliance can be used for cooking food under high pressure in the
pressure cooker mode or upon normal atmospheric pressure.

Selection of the operation mode is carried out by switching the valve to the position HIGH
PRESSURE or NORMAL PRESSURE.

The valve switch has technology-conditioned play that is not a defect.

Position HIGH PRESSURE — vapour release valve is closed:

Do not apply force, turn the switch clockwise until stop. While turning, the switch will lower
a little. In such position, during operation high pressure will be created and kept in the
appliance.

Upon completion of cooking under high pressure it is required to open the vapour release
valve to normalize the pressure in the working chamber.

Position NORMAL PRESSURE - vapour release valve is open: while not applying force,
turn the switch counterclockwise until stop. While turning, the switch will rise a little. In such
position, during operation normal pressure will be kept in the appliance.

Attention!
Upon opening the vapour release valve during or after completion of cooking, excessive
vertical vapour discharge is possible. Be very careful, do not stand over cover!

Note:
Upon opening the vapour release valve during or after completion of cooking, excessive
vertical vapour discharge is possible. Be very careful, do not stand over cover!

To determine the amount of cereal, use the supplied dosing jug.

Do not use the removable inner pot to wash ingredients, mix dough. Do not rewarm dishes
inside the inner pot.

Watch the products to be evenly spaced inside the inner pot.

While loading ingredients, keep in mind that during cooking some products increase in
size that is why the level of water/products must not exceed the mark of maximal permitted
level on the scale inside.

It is prohibited to leave spoon or other foreign bodies inside the inner pot during cooking.

Function “START DELAY”
Enables to set the time in which the preselected automatic cooking mode will start working.
Start delay can be set in the range of 30 minutes to 24 hours with the pitch of 30 minutes.

For that purpose:

1. Having selected the mode and cooking time, press the button “START DELAY”. On the
display the time of the delayed start appears. By default — 30 minutes.

2. By pressing the buttons “+” and “-*, set the needed value within the range of 0-24 hours
with the pitch of 30 minutes. To change fast, press and hold the button.

3. In some seconds after completion of setting the delayed start time, the numbers on the
display will stop flashing and the countdown will start.

4. To cancel the settings, press the button “TEMPERATURE MAINTENANCE/CANCEL”.
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5. After that enter the mode parameters again.

ATTENTION! The function “START DELAY” is not available in the modes “DEEP FRYING”
and “BAKING”.

It is not recommended to use the delayed start function if the receipt includes easily spoiled
items (eggs, milk, sour cream, meat, fish, cheese, etc.).

When setting the start time, You should keep in mind that the work of the set mode and the
beginning of the cooking countdown starts only when the appliance reaches operational
parameters, the moment of achieving the required temperature and pressure values.

Function “TEMPERATURE MAINTENANCE”

This function enables to maintain temperature of ready dish within the range of 60-

800C for 24 hours. The function switches on automatically when cooking mode ends.

The function TEMPERATURE MAINTENANCE in invalid in modes “DEEP FRYING” and
“YOGHURT".

After the work ends, the selected mode button indicator will turn off and acoustic signal
will sound. Yellow indicator of the button “TEMPERATURE MAINTENANCE/CANCEL” will
light up and the heat maintenance function will turn on automatically. “bb” will light up on
the display. To switch the “TEMPERATURE MAINTENANCE” mode on, press the button
“TEMPERATURE MAINTENANCE/CANCEL”. The button indicator shall switch off and the
appliance will switch to standby mode.

Although the appliance can preserve products in warm condition for 8 hours, it is not
recommended to leave products in this mode for more than 2-3 hours as this sometimes
can result into change of taste properties of the dish.

Keep in mind that during operation of the temperature maintenance function the appliance
also gets heated.

Use pot holders to remove the inner pot from the device.

Do not cover the pressure cooker in the temperature maintenance mode as that can result
into appliance breakdown.

BASIC RULES FOR PRESSURE COOKING:

Do not cook in pressure cooker without water or any other liquid — that can lead to device
breakdown. Liquid volume must constitute the minimum of 2 dosing jugs.

Do not use the pressure cooker to fry products on plant oils under pressure.

You can braise cut onion, carrot or other vegetable in small amount of plant oil or broth on
the bottom of pressure cooker with opened cover in the “DEEP FRYING” mode, then add
the rest of the products, liquid, close the appliance and then cook under pressure.

Do not load the container of the pressure cooker with products and water for more than 4/5
or less than 1/5 of the inner pot volume. When boiling products trending for swelling in hot
water or to foam (spinach, rice, beans, pasta, etc.), do not fill the pot for more than 3/5 of
the volume, otherwise the vapour release valve can become clogged.

SWITCHING ON, PROGRAM SELECTION

1. Measure ingredients out under receipt, if necessary rinse them, load to the inner pot
evenly. Pay attention that the ingredients volume without liquid mist be not more than the
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MAX mark on the pot internal surface.

2. Mount the pot into the hull, turn slightly and make sure that the pot is mounted without
any alignment error and tightly adjoins the heating element. Close and block the cover.
When using the mode “DEEP FRYING”, the cover must be open.

3. Set the vapour release valve switch on the appliance cover to the position CLOSED,
connect the appliance to the power source. Exclusion — “BAKING” mode, the valve must
be set in the position OPENED.

4. Press the button of the required program. Button indicator will light up and default value
of the cooking time will start blinking on the display.

5. Press the “MODE SELECTION” button. Select the required value:

- Minimal

- Standard

- Maximal

Remember that cooking time is specified not taking into account the time the appliance
needs to reach the required pressure and temperature.

6. To set the delayed start time, press the button “START DELAY”. Using the buttons “+”
and “-“, set the needed value. The function “START DELAY” is not applicable to the modes
“BAKING” and “DEEP FRYING”.

7. In some seconds after completion of setting, the display stops blinking and fulfillment

of the set mode will start. After reaching the required temperature and pressure, the
countdown starts.

8. When cooking time ends, the acoustic signal sounds and the temperature maintenance
function switches on automatically. “bb” will light up on the display. To switch the

function on, press the button “TEMPERATURE MAINTENANCE/CANCEL". The function
TEMPERATURE MAINTENANCE in invalid in modes “DEEP FRYING” and “YOGHURT”.
Before opening the cover, it is necessary to normalize the pressure in the working chamber
by opening the vapour release valve.

9. In case of necessity, You can cancel all entered settings or suspend the cooking process
on any stage by pressing the button “TEMPERATURE MAINTENANCE/CANCEL”.

RECOMMENDATIONS FOR COOKING MILK PORRIDGES:

Cooking porridges using pressure cooker provides for use of low fat pasteurized milk.
To prevent milk boiling away, it is recommended to perform the next actions before
cooking:

- carefully wash all the cereals until water becomes transparent;

- before cooking, spread butter over the inner pot;

- carefully keep proportions;

- in case of fat milk, dilute it with potable water in ratio 1:1.

ATTENTION!

The device is equipped with additional overheat protection in “DEEP FRYING” mode.
The device must cool down completely (about 15 minutes) before You can use it again. If
upon attempt to start the “DEEP FRYING” mode the display shows HH — that means that
the appliance temperature is too rather high and the mode switching on is blocked. This
limitation does not cover other cooking modes.

Upon cooking in “DEEP FRYING” mode do not cover the appliance cover! If the cover is
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accidently closed and the blocking system is activated, stop the cooking process,
wait until the appliance cools down and open the cover. After that the cooking process
can be continued.

DEEP FRYER

The pressure cooker is supplied with special frying basket.

1. Fill in the inner pot with plant oil, mount the inner pot into the hull. Make sure that the
inner pot tightly adjoins the heating element.

2. Leave the cover open, connect the appliance to the power supply.

3. Press the button “DEEP FRYER”. The button indicator lights up. In some seconds the
display stops blinking and displays reverse countdown of the appliance operation in this
mode. By default, the operation time in the mode “DEEP FRYER” makes out 20 minutes.
4. Load the prepared products into the frying basket.

5. Mount handle to the frying basket. For that purpose, press the handle basis and insert it
into the special hole in the frying basket. Weaken pressure on the handle and it shall fix in
that special housing.

6. In the time after the mode start specified in the receipt, immerse the frying basket with
the products into the inner pot. Press the handle basis and dismount it in the way, that the
frying basket remains in the inner pot. Be careful: oil is very hot!

7. n the time specified in the receipt, insert the handle into the frying basket (see cl. 5), rise
it and fix on the inner pot rim with help of special hook on the frying basket.

8. In case of necessity, on can stop the cooking process on any stage and cancel all
entered settings by pressing the button “TEMPERATURE MAINTENANCE/CANCEL”

Cooking table

Ne | Programmes Cﬁ?;ﬁﬂ%%ﬂ??e M'(';::;m St(?i:?n M"’(‘ﬁ?;;’m Reheat DZ'taa’;ted
1 Borsch 30 15 30 45 Yes Yes
2 SOUP 20 15 20 35 Yes Yes
3 Porridge 12 8 12 16 Yes Yes
4 BEANS 40 20 40 50 Yes Yes
5 STEAM 10 5 10 15 Yes Yes
6 Jam 25 15 25 35 Yes Yes
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7 BAKE 50 30 50 90 Yes Not
8 Deep frying 20 10 20 30 Not Not
9 Braising 40 30 40 50 Yes Yes
10 Pilaf 20 10 20 30 Yes Yes
" Aspic 75 60 75 90 Yes Yes
12 | YOGHURT 480 420 480 540 Not Yes
13 Fish 15 10 15 20 Yes Yes
15 Chicken 30 15 30 45 Yes Yes
16 Meat 30 20 30 40 Yes Yes

Cleaning and maintenance

ATTENTION!

- Never clean the device while it is connected to the mains.

- Before cleaning the appliance in any way, make sure that theappliance plug is not
connected to the socket.

- Do not use abrasive and aggressive detergents, solvents, alkaline, metal objects and
wash-ups.

- Never submerge electric drive, its mains cable and plug in water or other liquid, do not
wash the drive in water or in a dish washing machine.

Before the first use or to remove smells after cooking, it is recommended to boil a lemon
half in the “SOUP” mode upon closed vapour release valve.
Clean the inner pot after each use (use of dishwasher is acceptable).

CLEANING VAPOUR RELEASE VALVE AND O-RING

Vapour valve is located on the appliance cover and consists of an external and an internal
part.
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1. Dismount vapour valve switch on the outer surface of the cover by pulling it up.

Clean it.

2. Open the appliance cover. There is protective cover of the vapour valve on the internal

side of the cover.

3. Pull out the protective cover, wash it with warm water. Mount the valve protective cover
on its place. Set the vapour valve switch to the side of the cover and fix it with a light

pressing.

4. Carefully dismount the O-ring on the internal side of the cover, warm it with warm water.
Place the O-ring on its place evenly and without alignment errors.
5. It is recommended to perform vapour release valve cleaning after each use of the

device.

CLEANING CONDENSATE COLLECTION CONTAINER
During cooking formation of condensate is possible, it is collected in special container

in the rear part of the appliance hull. To remove condensate, dismount the container by
pulling it down, after that return it to its place.

Malfunction

Potential causes

Solution

Cover is hard to close

O-ring is mounted not
properly

Regulate O-ring position

Floating valve stuck on
plank

Slightly push valve plank

Cover is hard to open

Floating valve did not lower

Slightly push the valve with
a toothpick

O-ring is mounted not
properly

Regulate O-ring position

Vapour leaks from the cover

O-ring clogged

Clean O-ring

O-ring damaged

Replace O-ring

Cover is not closed tightly

Close the cover in
accordance with the manual

Vapour leakage from
floating valve

Floating valve O-ring dirty

Clean floating valve O-ring

Floating valve O-ring
damaged

Replace floating valve
O-ring

13
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Floating valve does not rise | Products level is lower than
the permitted level

Use proper amount of water
and products in accordance
with the manual

Vapour leaks from the cover
or the vapour release valve

Address service center for
diagnostics

Storage

- Clean and dry appliance before storage.
- Keep the multicooker in the assembled state.
- Do not place heavy objects on the appliance.

- Store the device in a cool, dry and clean place beyond the assess of children and people

with limited physical and mental abilities.

Environmental protection

Old appliances contain valuable materials that can be recycled.
Please arrange for the proper recycling of old appliances. Please dispose your old

appliances using appropriate collection systems.
Subject to technical modifications!
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Dzigkujemy za zakup sprzetu
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Funkcjonalnosé, design i zgodnosc¢ ze standardami jakosci gwarantujg Wam wygode i
przyjemnos¢ z korzystania z naszego produktu.

Prosze, uwaznie przeczyta¢ dany podrecznik eksploatacji i zachowa¢ go w charakterze
materiatu naukowego w ciggu catego czasu eksploatacji urzgdzenia.
Urzgdzenie przeznaczone jest do przygotowywania potraw w domowych warunkach.
Przy zachowaniu zasad eksploatacji i docelowego przeznaczenia produktu, czesci
urzgdzenia nie zawierajg szkodliwych dla zdrowia substanciji.

Wiasciwosci wyrobu
Ze wzgledu na specyfike wysokocisnieniowego urzgdzenia do gotowania czas gotowania
skraca sie ponad 2 razy. Jednoczes$nie maksymalna ilo$¢ witamin i uzytecznych
mikroelementoéw jest zachowywana w produktach.
Z pomocg dla funkcji « Opdznienie startu » urzgdzenie pozwala zaoszczedzi¢ wasz czas.
Mozecie wtozy¢ odpowiednie produkty wieczorem, wcisngé odpowiedni program i rano
wyjmiecie $wiezo przygotowane s$niadanie.

Dane techniczne

Model: MR-790

Zasilanie elektryczne: prad zmienny

Nominalna czestotliwos¢ 50 Hz;

Napigcie nominalne 220-240V;

Nominalna moc 1000-1200 W;

Klasa ochrony przed porazeniem elektrycznym |

Ochrona urzadzenia przed wilgocig IPX3

Misa: pojemnos$c 5 |;

llo$¢ programoéw: 15 plus tryb « podgrzewanie-utrzymanie cieptay, “Odroczenie startu
godzinaminuta”, “Multikucharz”.

Programy: Barszcz, Zupa, Kasza, Fasola, Gotowanie na parze, Konfitury, Zapiekanie,
Smazenie, Duszenie, Pilaw, Galareta migsna, Jogurt, Ryby, Dréb, Migso.

Kompletowanie
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Ne Nazwa llo$¢
1 Urzadzenie z ustawiong miskg 1 szt.
2 Kabel zasilania 1 szt.
3 Miarka szt.
4 t opatka 1 szt.
5 tyzka 1 szt.
6 Kontener-parowar 1 szt.
7 Frytkownica 1 szt.
8 nstrukcja uzytkowania 1 szt.
9 Karta gwarancyjna 1 szt.

Uwaga: Witasciwosci, wyposazenie i wyglad zewnetrzny urzadzenia moze sie minimalnie
zmieniac¢, bez pogorszenia podstawowych wartosci konsumpcyjnych wyrobu.

Srodki bezpieczenstwa
Szanowny Kliencie, przestrzeganie ogolnie przyjetych zasad bezpieczenstwa
oraz zasad przedstawionych w niniejszej instrukcji gwarantuje bezpieczng prace
niniejszego urzadzenia

UWAGA!

- Nigdy nie nalezy zanurza¢ elementéw elektrycznych, przewodu zasilajgcego i wtyczki w
wodzie lub innych ptynach.

- Nie pozwalaj, aby woda i wilgo¢ dostawaty sie na czesci elektryczne.

- Nie chwyta¢ urzgdzenia mokrymi rekoma.

- W przypadku nie przestrzegania zasad moze dojs¢ do porazenia prgdem!

-- Nigdy nie zostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez kontroli!

- Zawsze wylaczac urzgdzenie za pomocg przycisku i wycigga¢ przewdd z gniazdka, jezel
praca zostata zakonczona, a takze przed czyszczeniem i przechowywaniem.

- Zabrania sie odigczanie urzgdzenia z gniazdka ciggngc za przewdd lub wyrywajgc
wtyczke z gniazdka.

- Przed rozpoczeciem pracy nalezy sie upewnié, czy napiecie sieci podane na urzadzeniu
odpowiada napieciu sieci elektrycznej w Panstwa domu.

- Urzadzenie musi by¢ podtgczone tylko do gniazdka z uziemieniem. Upewnij sie, ze
gniazdko w domu jest przeznaczone do poboru mocy potrzebnej do prawidtowej pracy
urzgdzenia.

- Wykorzystywanie przedtuzaczy elektrycznych lub przejsciowek wtyczki przewodu moze
spowodowac uszkodzenie sprzetu oraz pozar.

-Urzadzenie jest przeznaczone do stosowania z zegarami zewnetrznymi lub niezaleznymi
systemami zdalnego sterowania.

- Po wniesieniu urzgdzenia z miejsca chtodnego do cieptego pomieszczenia, nie nalezy
go wigcza¢ w przeciggu 2 godzin w celu uniknigcia jego uszkodzenia poprzez powstanie
skroplin na wewnetrznych elementach urzadzenia.

- Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka zostaty uszkodzone,
jezeli urzgdzenie dziata nieprawidtowo, jezeli urzadzenie jest uszkodzone lub wpadto do
wody. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia, nalezy zwrécic¢ sie do najblizszego
centrum serwisowego.

- W przypadku pojawienia sie z urzgdzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,

CAlaestro” 16




PL

natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wycigagng¢ wtyczke z gniazdka,
zwrocic¢ sie do najblizszego centrum serwisowego.

- Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugiwania przez dzieci oraz osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi i umystowymi, oraz przez osoby niemajace wiedzy
i doswiadczenia w zakresie korzystania z urzgdzenh gospodarstwa domowego, jesli nie

sg one pod kontrolg, lub nie zostaty przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem i opakowaniem.

- Nie dopuszczac¢ stykania sie przewodu zasilajgcego z nagrzanymi i ostrymi
powierzchniami.

- Nie dopuszcza¢ do nadmiernego napinania, zwisania z krawedzi stotu, zataman i skrecen
przewodu zasilajgcego.

- Nie rzucac urzgdzeniem.

- Nie korzystac z urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie korzystac z urzgdzenia podczas burzy lub silnego wiatru. Mozliwe sg wtedy skoki
napiecia w sieci.

touch the top part and the back wall of the oven during its operation.

- Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

- He 6pocaiTte npnbop.

- DO NOT leave the appliance exposed to the weather (rain, sun, etc. ).

UWAGA!

- Wewnetrzne i niektére zewnetrzne czesci urzgdzenia sg bardzo gorgce podczas pracy.
Badz ostrozny, poniewaz mozna sie poparzy¢ dotykajgc gorgcej powierzchni.

- Ustawiaj Szybkowar tylko na suchym, stabilnym, réwnym podtozu antyposlizgowym.

- Uzyj rekawicy kuchennej do wyjmowania miski lub pojemnika.

W przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad wystepuje RYZYKO OPARZEN!

-Z abronione jest wiacza¢ Szybkowar bez zatadowania produktéw, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

- Nie nalezy przekracza¢ wskazanych maksymalnych objetosci sktadnikow.

- Nie nakrywac¢ otworéw wentylacyjnych dla pary w pokrywce, nie przykrywa¢ Szybkowar
podczas pracy i sprawdzi¢, czy dookota Szybkowar jest wystarczajgca odlegtos$¢ potrzebna
do wentylacji podczas jego pracy (nie mniej niz 20 cm do $cian i mebli ze wszystkich
stron).

- Nie korzystac z urzadzenia w poblizu przedmiotéw fatwopalnych (na przykiad w poblizu
firanek lub pod nimi).

- Nie stawia¢ urzadzenia lub jego czesci na jakichkolwiek urzadzeniach grzejnych.

UWAGA!

- Nigdy nie usuwaj zywnosci z szybkowaru ostrymi przedmiotami, ktére mogg uszkodzi¢
powtoke misy.

- Nie wlewaj octu do misy. Moze to uszkodzi¢ powtoke misy.

- Po pewnym czasie pracy misa urzgdzenia moze zmienic¢ kolor — jest to normalne zjawisko
zwigzane z kontaktem powierzchni misy z wodg i detergentami.

Nie wktadaj ciat obcych do zaworu wylotowego ani zadnych innych czesci wyrobu. Chron
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twarz i dtonie przed parg,

Dziatania w ekstremalnych sytuacjach:
- Jezeli urzadzenie wpadto do wody, natychmiast wyciagng¢ wtyczke z gniazdka, nie
dotykajgc urzadzenia lub wody.
- W przypadku pojawienia sie z urzadzenia dymu, iskier, zapachu palonej izolacji,
natychmiast zaprzesta¢ uzywania urzgdzenia, wyciggna¢ wtyczke z gniazdka, zwrocic sie
do najblizszego centrum serwisowego.

Schemat urzadzenia
. Uchwyt pokrywy
. Pokrywa urzadzenia 6
. Dekoracja pokrywy 4

. Powtoka uchwytu 5 1
. Regulator ci$nienia 2
. Przetgcznik zaworu 3

wylotowego pary

7. Wyjmowana

misa z powiokg

nieprzywierajgca

8. Obudowa 7
9. Komora robocza

10. Panel sterowania z
wyswietlaczem

11. Element grzejny

12. Podstawa z 14
nézkami

13. Dzwignia

mechanizmu a:’-" g

OO hWN =

]

blokujgcego pokrywe
14. Pojemnik do 10
zbierania kondensatu
15. Kabel

16. Dzwignia
mechanizmu blokujgcego pokrywe
17. Zawor wylotowy pary z ostong
18. Pierscien uszczelniajgcy

19. Pokrywa wewnetrzna

12

Korzystanie z urzadzenia

1. Otworz pokrywe. Trzymajac mocno uchwyt, obro¢ go zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az sie zablokuje, a nastepnie podnies$ (Rysunek 1).

Chlaestro” 18



PL

Rysunek 1

2. Przed uzyciem sptucz mise cieptg wodg z mydiem. Objetos¢ produktdw, ktdre sg
tadowane wraz z wodg nie powinna przekraczac 3/5 catkowitej wysokosci wewnetrznej
misy. W przypadku twardszych produktéw o mniejszej zawarto$ci wilgoci dopuszczalny jest
poziom wypetnienia 4/5 catkowitej wysokosci.

Mzinimalny poziom produktow — 1/5 wysokosci miski zgodnie z oznaczeniem.

! 1
4 5

5 % |
T f T

Rysunek.2

3. Upewnij sie, Ze nie ma zanieczyszczen na wewnetrznej stronie misy i na powierzchni
panelu grzejnego. Lekko obro¢ wewnetrzng mise, aby dobrze przylegata do panelu
grzejnego.

Rysunek 3

4. Zamkniecie pokrywy. Upewnij sie, ze silikonowy pierscien uszczelniajgcy zamontowany
na urzadzeniu jest nieuszkodzony, a wewnetrzny panel aluminiowy mozna swobodnie
obracac reka.

Zamknij pokrywe i obro¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara, az
zatrzask zatrzasnie sie.

Rysunek 4
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5. Usun srebrng naklejke, ktéra utrzymywata zawor cisnieniowy podczas transportu.
Upewnij sie, ze zawor jest opuszczony i moze sie swobodnie poruszac, obro¢ zawér do
pozycji blokady powietrza.

<

13 Rysunek 5

0l 00

Podtaczy¢ szybkowar do zasilania, zabrzmi sygnat dzwiekowy i zacznie miga¢ 5
wskaznikow na $rodku panelu. Urzadzenie jest gotowe do pracy.

Przed gotowaniem

Przed pierwszym przygotowaniem zaleca sie przela¢ niewielka ilos¢ wody do wyjmowane;j
miski, ustawi¢ program ,Zupa”, odczeka¢ do jego zakonczenia i wyla¢ wode z miski.

Po wtozeniu wewnetrznej miski do szybkowaru obré¢ jg, az zostanie catkowicie potgczona
z elementem grzejnym.

Przed wyborem programu upewnij sie, ze wewnetrzna misa z jedzeniem zostata
prawidtowo umieszczona.

Szczelnie zamknij goérng pokrywe urzgdzenia, aby unikng¢ wyptywu ciepta z powodu ztego
uszczelnienia.

Przy zamknietej pokrywie jego konstrukcja zapewnia szczelne potgczenie z obudowa, co
pozwala na wysokie cisnienie w szybkowarze. Podczas pracy, gdy cisnienie w urzgdzeniu
jest wyzsze niz ci$nienie atmosferyczne, pokrywa jest automatycznie blokowana.

Gdy po zakonczeniu gotowania pokrywa nie otwiera sie bez wysitku, oznacza to, ze
ci$nienie w komorze roboczej jest nadal zbyt wysokie. Otworz zawoér uwalniajgcy pare i
poczekaj, az cisnienie w urzgdzeniu wréci do normy.

Zawor wylotowy pary

Szybkowar jest wyposazony w zawoér uwalniajgcy pare, ktoéry znajduje sie na pokrywie.
Dzieki zaworowi mozna uzywac urzgdzenia do gotowania pod wysokim cisnieniem w trybie
szybkowaru lub przy normalnym cis$nieniu atmosferycznym.

Wybér trybu pracy odbywa sie poprzez przetgczenie zaworu na WYSOKIE CISNIENIE lub
NORMALNE CISNIENIE.

Przetacznik uwalniania pary ma luz technologiczny, ktory nie wskazuje na usterke.
Pozycja WYSOKIE CISNIENIE — zawdr wylotowy pary zamkniety:

Bez wysitku obré¢ przetgeznik zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az sie zatrzyma.
Podczas obracania przetgcznik nieco sie obnizy. W tej pozycji podczas pracy urzgdzenie
bedzie pompowane i utrzymywane pod wysokim cisnieniem.

Po zakonhczeniu gotowania pod wysokim cisnieniem konieczne jest otwarcie zaworu
uwalniajgcego pare, aby znormalizowac cisnienie w komorze roboczej.
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Pozycja NORMALNE CISNIENIE - zawor wylotowy pary jest otwarty: PL

Bez wysitku przekre¢ przetgcznik w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az sie zatrzyma. Podczas obracania przetgcznik nieznacznie sie podniesie. W tej pozyciji
podczas pracy w urzadzeniu utrzymuje sie zwykte cisnienie atmosferyczne.

Jesli zawor uwalniajgcy pare zostanie otwarty podczas lub po zakornczeniu procesu
gotowania, moze wystgpic silny pionowy wyrzut gorgcej pary. Bgdz tak ostrozny, jak to
mozliwe, nie pochylaj sie nad pokrywka!

UWAGA! Aby okresli¢ ilos¢ kaszy, uzyj miarki dotgczonej do zestawu.

Nie uzywaj wyjmowanej miski do ptukania sktadnikow, mieszania ciasta. Nie podgrzewaj
potraw w misce.

Upewnij sie, ze produkty sg rbwnomiernie rozmieszczone w misce.

Podczas ukfadania sktadnikéw nalezy pamietac, ze podczas gotowania niektére potrawy
zwiekszajg swojg objetosé, dlatego poziom wody / potrawy nie powinien przekraczac
oznaczenia maksymalnego dopuszczalnego poziomu znajdujgcego sie wewnatrz.
Podczas gotowania nie wolno pozostawiac tyzki ani innych ciat obcych w pojemniku.

Funkcja “OPOZNIENIE STARTU”

Pozwala ustawic czas, po ktérym rozpocznie sie wczedniej wybrany automatyczny tryb
gotowania. Opdéznienie startu mozna ustawi¢ w zakresie od 30 minut do 24 godzin w
30-minutowych odstepach.

W tym celu:

1. Po wybraniu trybu i czasu gotowania nacisnij przycisk “OPOZNIENIE START”. Na
wyswietlaczu pojawi sie opdzniony czas rozpoczecia. Warto$¢ domysina to 30 minut.
2. Naciskajgc przyciski “ + “i “ - “ ustaw zgdang warto$¢ w przedziale 0-24 godzin z
krokiem ustawiania 30 minut. Aby szybko zmieni¢ warto$¢, naciénij i przytrzymaj przycisk.
3. Kilka sekund po zakonczeniu ustawiania czasu op6znionego startu cyfry na
wyswietlaczu przestang migac i rozpocznie sie odliczanie.

4. Aby anulowa¢ ustawienia, nacisnij przycisk “UTRZYMUJ TEMPERATURE/ANULUJ".
5. Nastepnie wprowadz ponownie opcje trybu.

UWAGA! Funkcja “OPOZNIENIE STARTU” nie jest dostepna w trybach “SMAZENIA” i
“PIECZENIA”.

Nie zaleca sie stosowania funkcji opéznionego startu, jesli w przepisie jako sktadniki
stosuje sie szybko psujace sie produkty (jajka, mleko, $mietana, mieso, ryby, ser itp.).
Ustawiajgc czas startu nalezy mie¢ na uwadze, ze dziatanie wprowadzonego trybu i
rozpoczecie odliczania czasu gotowania rozpocznie sie dopiero po osiggnieciu przez
urzgdzenie parametrow pracy, momentu osiggniecia wymaganych wartosci temperatury i

cisnienia.

Funkcja “UTRZYMANIE TEMPERATURY”

Ta funkcja pozwala utrzymac temperature gotowego dania w zakresie 60-80 C przez 24
godziny. Funkcja wtgcza sie automatycznie po zakonczeniu trybu gotowania. Funkcja
“UTRZYMANIE TEMPERATURY” nie jest dostepna w trybach ,SMAZENIA” i ,JOGURT".
Po zakonczeniu pracy wskaznik przycisku wybranego trybu wytgczy sie i rozlegnie sie
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sygnat dzwiekowy. Zaswieci sie zotty wskaznik przycisku “UTRZYMANIE TEMPERATURY/
ANULOWANIE” i automatycznie wtaczy sie funkcja utrzymywania ciepta. Na wyswietlaczu
pojawi sie “bb”. Aby wigczy¢ tryb “UTRZYMANIE TEMPERATURY?”, nacisnij przycisk
“OBSLUGA TEMPERATURY/ANULOWANIE”. Wskaznik przycisku zgasnie, urzadzenie
przejdzie w tryb gotowosci.

Pomimo faktu, ze urzadzenie moze utrzymywac produkty w stanie rozgrzanym do 8
godzin, nie zaleca sie pozostawiania produktéw w tym trybie dtuzej niz 2-3 godziny,
poniewaz czasami moze to prowadzi¢ do zmiany smaku potrawy.

Nalezy pamietac¢, ze funkcja utrzymywania temperatury réwniez nagrzewa urzadzenie.
Uzyj uchwytéw kuchennych, aby wyjgé miske z urzgdzenia.

Nie przykrywaj szybkowaru w trybie utrzymywania temperatury — moze to spowodowaé
uszkodzenie urzadzenia.

PODSTAWOWE ZASADY GOTOWANIA POD CISNIENIEM:

Nie gotuj w szybkowarze bez wody lub innego ptynu — moze to spowodowac uszkodzenie
urzadzenia. Objetos$¢ ptynu powinna wynosi¢ co najmniej 2 miarki.

Nie uzywaj szybkowaru do smazenia potraw na oleju roslinnym pod cisnieniem.

Mozesz dusic¢ posiekang cebule, marchewke lub inne warzywa na dnie szybkowaru z
otwartg pokrywka w trybie “SMAZENIE” w niewielkiej ilosci oleju roslinnego lub bulionu,

a nastepnie dodac¢ pozostate produkty, ptyn, zamkng¢ urzadzenie i gotowaé dalej pod
cisnieniem.

Nie napetniaj pojemnika szybkowaru produktami i wodg o wiecej niz 4/5 lub mniej niz 1/5
objetosci miski. Podczas gotowania produktéw, ktdére majg tendencje do pecznienia w
goracej wodzie lub uwalniania piany (szpinak, ryz, rosliny strgczkowe, makaron itp.), nie
napetniaj miski wiecej niz 3/5 objetosci, w przeciwnym razie zawor uwalniajacy pare moze
sie zatkac.

WEACZANIE, WYBOR PROGRAMOW

1. Odmierz sktadniki wedtug przepisu, w razie potrzeby optucz je, rwnomiernie w6z

do miski. Upewnij sie, ze objetos¢ sktadnikdéw bez ptynu nie przekracza znaku MAX na
wewnetrznej powierzchni miski.

2. Wiozy¢ miske do obudowy, lekko obrdé¢ i upewnic sie, ze miska jest zamontowana

bez skosu i $cisle przylega do elementu grzejnego. Zamknij i zablokuj pokrywe. Podczas
korzystania z programu “SMAZENIE” pokrywa musi byé otwarta.

3. Przetgcznik zaworu spustowego pary na pokrywie urzadzenia ustawi¢ w pozyciji
ZAMKNIETE, podtagczy¢ urzadzenie do sieci. Z wyjatkiem programu ,PIECZENIE” zawér
nalezy pozostawi¢ w pozycji OTWARTE.

4. Kliknij przycisk zgdanego programu. Zaswieci sie wskaznik przycisku, na wyswietlaczu
zacznie miga¢ domysina warto$¢ czasu gotowania.

5. Kliknij przycisk “WYBOR TRYBU”. Wybierz zgdang wartos¢:

- Minimalna

- Standardowa

- Maksymalna

Nalezy pamietac, ze czas gotowania jest wskazany bez uwzglednienia czasu osiggniecia
przez urzadzenie wymaganego cisnienia i temperatury.

6. Aby ustawi¢ czas opoznionego startu, kliknij przycisk “OPOZNIENIE STARTU”. Za

CAlaestro” 22



iy PL
pomocg przyciskow “+” i “-” ustaw wymagany czas. Funkcja “OPOZNIENIE STARTU”

nie ma zastosowania do programéw “PIECZENIE”, “SMAZENIE”

7. Kilka sekund po zakonczeniu ustawien wyswietlacz przestanie migac i rozpocznie

sie wykonywanie okreslonego trybu. Po osiggnieciu wymaganej temperatury i ci$nienia
rozpocznie sie odliczanie czasu.

8. Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i automatycznie wtgczy

sie funkcja utrzymywania temperatury. Na wyswietlaczu zaswieci sie “bb”. Aby wigczyé

te funkcje, nacisnij przycisk “UTRZYMANIE TEMPERATURY/ANULOWANIE”. Funkcja
“UTRZYMANIE Temperatury” nie ma zastosowania do programéw “SMAZENIE”,
“*JOGURT”. Przed otwarciem pokrywy konieczne jest znormalizowanie cisnienia w komorze
roboczej poprzez otwarcie zaworu uwalniajgcego pare.

9. W razie potrzeby mozesz anulowac wszystkie ustawione ustawienia lub przerwacé
proces gotowania na dowolnym etapie, klikajac przycisk “UTRZYMANIE TEMPERATURY/
ANULOWANIE”.

ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA ZUP MLECZNYCH:

Gotowanie zup mlecznych w szybkowarze wymaga uzycia pasteryzowanego mleka o
niskiej zawartosci ttuszczu.

Aby unikng¢ wrzenia mleka, zaleca sie wykonanie nastepujgcych czynnosci przed
gotowaniem:

- doktadnie sptucz kazdg kasze, az woda stanie sie przezroczysta;

- przed gotowaniem posmaruj miske mastem;

- zachowaj dokfadnie proporcje;

- jesli uzywasz ttustego mleka, rozcienczyé go wodg pitng w stosunku 1:1.

UWAGA! Urzadzenie jest wyposazone w dodatkowg ochrone przed przegrzaniem w trybie
“SMAZENIE”. Urzadzenie musi catkowicie ostygnaé (okoto 15 minut), zanim bedzie mozna
go ponownie uzyé. Jesli podczas préby ponownego uruchomienia trybu “SMAZENIE” na
wyswietlaczu pojawi sie HH — to oznacza, ze temperatura urzgdzenia jest wystarczajgco
wysoka i wigczenie trybu jest zablokowane. Ograniczenie to nie dotyczy innych programéw
gotowania.

Podczas gotowania w trybie “SMAZENIE” nie zamykaj pokrywy urzgdzenia! Jesli pokrywa
zostata przypadkowo zamknieta, a system blokady zadziatat, zatrzymaj proces gotowania,
poczekaj, az urzgdzenie ostygnie i otwdrz pokrywe. Nastepnie proces gotowania mozna
kontynuowac.

SMAZENIE

Szybkowar wyposazony jest w specjalny kosz do smazenia.

1. Napetnij miske olejem roslinnym, wtéz miske do obudowy. Upewnij sie, ze miska $cisle
przylega do elementu grzejnego.

2. Pozostaw pokrywe otwartg, podtgcz urzadzenie do zasilania.

3. Naci$nij przycisk “SMAZENIE”. Zaswieci sie wskaznik przycisku. Po kilku sekundach
wyswietlacz przestanie migac i wyswietli bezposrednie odliczanie czasu pracy urzgdzenia
w tym trybie. DomysInie czas pracy trybu “SMAZENIE” wynosi 20 min.

4. Umies¢ przygotowane potrawy w koszu do gtebokiego smazenia.

5. Wto6z uchwyt do kosza do smazenia. Aby to zrobic¢, $cisnij podstawe uchwytu i wiéz
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ja do specjalnego otworu kosza. Poluzuj napér uchwytu i zostanie on zablokowany w
specjalnym otworze.

6. Po czasie okreslonym w przepisie po uruchomieniu programu wtozy¢ kosz z jedzeniem
do miski. Scisnij podstawe uchwytu i odtacz go, aby kosz pozostat w misce. Uwazaj: olej
jest bardzo gorgcy!

7. Po uptywie okreslonego w przepisie czasu wtdéz uchwyt do kosza do smazenia (patrz pkt
5), podnies$ go i przymocuj do krawedzi miski za pomocg specjalnego haczyka w koszu.
Pozostaw na chwile olej szklany w tej pozyciji.

8. W razie potrzeby mozna przerwa¢ proces gotowania na dowolnym etapie i anulowac
wszystkie ustawione ustawienia, naciskajgc przycisk “UTRZYMANIE TEMPERATURY/
ANULOWANIE”.

Program
Us:;a\;vienia N s ol o

Ne Program Przyg(rzt:‘tit:]\ll;vania M'("r:i':)"" t(?::;rt el I ARl W e
1 Barszcz 30 15 30 45 + +
2 Zupa 20 15 20 35 + +
3 Kasza 12 8 12 16 + +
4 Fasola 40 20 40 50 + +
5 Gotowanie 10 5 10 15 + +

na parze
6 Konfitury 25 15 25 35 + +
7 Zapiekanie 50 30 50 90 + -
8 Smazenie 20 10 20 30 - -
9 Duszenie 40 30 40 50 + +
10 Pilaw 20 10 20 30 + +
11 | Galareta 75 60 75 90 + +

miesna
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12 Jogurt 480 420 480 540 - +
13 Ryby 15 10 15 20 + +
15 Drob 30 15 30 45 + +
16 Mieso 30 20 30 40 + +

Czyszczenie i pielegnacja
UWAGA!
- Nigdy nie czy$¢ podigczonego do sieci urzgdzenia.
- Przed oczyszczaniem odtgcz Szybkowar od sieci elektrycznej i daj mu wystygnac.
- Nie uzywaj sciernych i mocno dziatajgcych srodkéw czyszczgcych, ostrych przedmiotow,
czy metalowej ggbki.
- Nigdy nie zanurzaj Szybkowar i jego przewodu sieciowy oraz wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.
- Nie myj czesci multicookera w zmywarce.

Przed pierwszym uzyciem lub w celu usuniecia zapachéw po ugotowaniu zaleca sie
zagotowanie potowy cytryny w trybie “ZUPA” z zamknietym zaworem wylotowym pary.
Oczysci¢ miske po kazdym uzyciu (mozna my¢ w zmywarce).

CZYSZCZENIE ZAWORU WYLOTOWEGO PARY | GUMY USZCZELNIAJACEJ

Zawor parowy znajduje sie na pokrywie urzgdzenia i sktada sie z czesci zewnetrznej i
wewnetrzne;j.

1. Zdejmij przetacznik zaworu parowego na zewnagtrz pokrywy, pociggajac go do gory.
Oczysé go.

2. Otworz pokrywe urzadzenia. Po wewnetrznej stronie pokrywy znajduje sie ostona
Zaworu parowego.

3. Wysun obudowe, sptucz cieptg woda. Ponownie zainstaluj ostone zaworu. Ustaw
przetgcznik pary zaworéw na odpowiedniej stronie pokrywy i zablokuj za pomocg lekkiego
nacisniecia.

4. Delikatnie zdejmij gumke uszczelniajacg po wewnetrznej stronie pokrywy, sptucz cieptg
woda. Zatéz gumke na jej miejsce rownomiernie i bez skosow.

5. Zaleca sie czyszczenie zaworu uwalniajgcego pare po kazdym uzyciu urzadzenia.

CZYSZCZENIE POJEMNIKA ZBIERAJACEGO KONDENSAT

Podczas gotowania mozliwe jest tworzenie sie kondensatu, ktéry gromadzi sie w
specjalnym pojemniku z tytu obudowy urzadzenia. Aby usung¢ kondensat, wyjmij pojemnik,
pociggajgc go w doét, a nastepnie wtdéz ponownie na jego miejsce.
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Mozliwe problemy

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Trudno jest zamkngc¢
pokrywke

Uszczelka zatozona
nieprawidtowo

Wyreguluj potozenie
uszczelki

Zaciecie zaworu
ptywakowego na drgzku

Lekko popchnij drazek
zaworu

Trudno otworzy¢ pokrywe

Zawor ptywakowy nie
obniza sie

Lekko popchnij zawor
wykataczka

Uszczelka zatozona
nieprawidtowo

Wyreguluj potozenie
uszczelki

Wyciek pary spod pokrywy

Zanieczyszczenie uszczelki

Wyczys$¢ uszczelke

Uszkodzenie uszczelki

Wymien uszczelke

Pokrywa nie jest szczelnie
zamknieta

Zamknij pokrywe zgodnie z
instrukcjg

Wyciek pary z zaworu
ptywakowego

Zanieczyszczenie uszczelki
zaworu ptywakowego

Wyczys¢ uszczelke zaworu
ptywakowego

Uszkodzenie uszczelki
zaworu ptywakowego

Wymien uszczelke zaworu
ptywakowego

Zawor ptywakowy nie
podnosi sie

Poziom produktow jest
ponizej dopuszczalnego
minimum

Uzywaj odpowiedniej ilosci
wody i produktéw zgodnie z
instrukcjg

Wyciek pary z pokrywy lub
zaworu uwalniajgcego pare

Skontaktuj sie z centrum
serwisowym, aby uzyskaé
diagnoze

Przechowywanie

- Przed przechowywaniem odtgcz urzadzenie od sieci i daj mu wystygnac.

- Wyczys¢, przetrzyj na sucho i przesusz urzadzenie przed przechowywaniem.
- Przechowuj Szybkowar w stanie ztozonym.

- Nie ktadz na urzadzenie ciezkich przedmiotow.
- Przechowuj urzgdzenie w suchym, chtodnawym, nie zakurzonym miejscu. Z dala od
dzieci i ludzi z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi i umystowymi.

CAtastro”
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PL
Utylizacja

Ten produkt i jego czesci nie nalezy wyrzucac razem z jakimikolwiek odpadami. Nalezy
odpowiedzialnie podchodzi¢ do przetwarzania i przechowywania, zeby podtrzymywac
wtérne wykorzystanie zasobdw materialnych. Jesli zdecydowate$ sie wyrzuci¢ urzgdzenie,
skorzystaj ze specjalnych punktéw zwrotow.

Charakterystyka, wyposazenie i wyglad zewnetrzny wyrobu mogg zosta¢ nieznacznie
zmienione przez producenta, bez pogorszenia podstawowych wtasciwosci

konsumpcyjnych wyrobu.
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Va multumim pentru achizitionarea tehnicii

®

(Wcﬂﬂl A A y A

at home

Functionalitatea, design-ul si conformitatea cu standardele de calitate garanteaza siguranta
si usurinta in utilizarea acestui dispozitiv.
Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-I ca un ghid de referinta
pe intreaga
Aparatul este conceput pentru gatit in conditii casnice.
In conditia respectérii normelor de exploatare si destinatiei tinte, piesele produsului nu
contin substante daunatoare.

Datorita caracteristicilor aparatului de gatit sub presiune ridicata, timpul de gatire este
redus de mai mult de 2 ori. Tn acest caz, produsele isi pastreaza cantitatea maxima de
vitamine si oligoelemente utile.

Cu ajutorul functiei «Start intarziat», aparatul va permite sa economisiti timpul. Incarcati
produsele alimentare seara, selectati programul dorit si dimineata obtineti un mic dejun
proaspat preparat.

Caracteristici tehnice
Model: MR-790
Alimentarea electrica:
Curent electric alternativ;
Frecventa nominala: 50 Hz;
Tensiunea electica (interval): 220V — 240V,
Puterea de consum (nominala): 1000-1200 W;
Clasa de protectie impotriva electrocutarii I;
Protectia carcasei cu privire la patrunderea umiditatii este normala, corespunde cu
IPXO0;
Bol: capacitate 5|
Numarul de programe: 15, mentinerea temperaturii, “Start intarziat”, MULTI-CHEF.
Programe Bors, Supa, Terci, Fasole, Gatire cu aburi, Dulceata, Coacere, Friteuza,
Fierbere inabusita, Pilaf, Racitura, laurt, Pasare, Pasare, Carne.
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Completarea produsului:

1 Aparat cu bol incorporat 1 Piese
2 Cablu de alimentare 1 Piese
3 Cana de masurare 1 Piese
4 Spatula 1 Piese
5 Lingura 1 Piese
6 Recipient pentru gatirea cu abur Piese
7 Friteuza 1 Piese
8 Manual de instructiuni 1 Piese
9 Card de garantie 1 Piese

Nota: Caracteristicile, setul de livrare si aspectul exterior alprodusului pot fi modificate de
catre producator, fara afectarea calitatilor de baza ale consumatorului.

Masuri de securitate
Stimate utilizator, respectarea normelor de siguranta acceptate si regulilor, stabilite
in acest manual, face utilizarea acestui aparat exceptional de sigura.

ATENTIE!

-Niciodata nu scufundati subansamblul motorului, cablul de alimentare si stecherul
acestuia Tn apa sau alte lichide.

-Nu apucati dispozitivul avind méinele ude.

- Inainte de dezasamblare, reasamblare, incarcare si descarcare a produsului, deconectati
intotdeauna aparatul de la reteaua electrica.

in caz de nerespectare a regulilor de mai sus apare pericolul de electrocutare!

- Niciodata nu lasati dispozitivul in functiune fara supraveghere

- Intotdeauna scoateti stecherul din priz& dacé ati terminat de utilizat dispozitivul,
deasemenea inainte de al curata si de al pune la stocare.

- Se interzice de a deconecta dispozitivul de la reteaua de alimentare prin retragerea
stecherului din priza tragand de cablu.

- Inainte de utilizare, asigurati-va ca tensiunea de alimentare indicata pe dispozitiv
corespunde tensiunii de la reteaua electrica din casa Dvs.

- Asigurati-va ca priza de la care doriti sa alimentati dispozitivul corespunde puterii de
consum indicata pe acesta.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Utilizarea prelungitoarelor sau adaptoarelor pentru stecher pot provoca daune
dispozitivului si pot duce la incendiu.

- Nu utilizati niciodata dispozitivul daca este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul,
in cazul in care dispozitivul nu functioneaza in mod corespunzator, in cazul in care
dispozitivul este deteriorat sau a cazut in apa. Nu reparati dispozitivul desinestatator,
apelati la cel mai apropiat service centru autorizat.

- Cand dispozitivul este folosit de copii, sau in apropierea copiilor, este necesara
supravegherea permanenta din partea adultilor.
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- Nu lasati copiii sa se joace cu dispozitivul si materialele de ambalare ale acestuia.

- Nu permiteti intinderea prea intensa, atirnarea de pe marginea mesei, rupturi si rasuciri
ale cablului de alimentare.

- Nu aruncati dispozitivul.

- Nu va folositi de dispozitiv in afara incaperilor.

- Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii si persoane cu deficiente fizice
sau mintale speciale, precum si de persoane care nu au cunostinte si experienta in
utilizarea a dispozitivelor de uz casnic, daca acestea nu se afla sub controlul, sau nu sunt
instruiti de catre persoana responsabila pentru siguranta lor.

ATENTIE!

- Elementele interioare si unele parti externe ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul
functionarii. Fiti atent, deoarece va puteti opari, atingand suprafetele incalzite.

- Instalati aparatul numai pe o suprafata uscata, stabila si neteda.

- Utilizati manusi de bucatérie pentru a indeparta castronul sau un recipient din aparat.
in caz de nerespectare a regulile de mai sus, apare RISCUL DE ARSURI!

- Este interzisa pornirea aparatul fara ingrediente, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorari grave.

- Nu depasiti cantitatile maxime de ingrediente specificate.

- Nu acoperiti orificiile de ventilatie pentru aburi de pe capac, nu acoperiti multifierbatorul
n timpul functionarii si asigurati-va ca exista o distanta suficienta in jurul aparatul i pentru
ventilatie in timpul functionarii acestuia (cel putin 20 cm de la pereti si mobilier din toate
partile).

- Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor inflamabile (de exemplu, langa sau sub
perdele).

- Nu utilizati mixerul, pentru alte scopuri decat cele pentru care a fost proiectat.

ATENTIE!

- Nu scoateti niciodata produsele din oala sub presiune cu obiecte ascutite, care pot
deteriora acoperirea castronului.

- Nu turnati otet Tn castron. Acest lucru poate deteriora acoperirea castronului.

- Dupé un timp de functionare, castronul dispozitivului isi poate schimba culoarea - acesta
este un fenomen normal, datorita faptului ca suprafata castronului intrd in contact cu apa si
detergentii.

Nu introduceti obiecte straine Tn supapa de evacuare sau in alte parti ale aparatului.
Protejati-va fata si mainile de aburul care iese din supapa de evacuare.

Nu utilizati aparatul, pentru alte scopuri decét cele pentru care a fost proiectat.
Pentru uz comercial cumparati tehnica cu caracter industrial.

Actiuni in caz de situatii extreme

- Daca dispozitivul a cazut in apa, imediat, scoateti stecherul din priza, fara sa va atingeti
de dispozitiv sau de apa in care a cazut.

- In cazul in care din dispozitiv apar fum, scantei, un miros puternic de masa plastica ars4,
intrerupeti imediat utilizarea dispozitivului, scoateti stecherul din priza, contactati cel mai
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apropiat service centru autorizat.
Structura produsului

. Ménerul capacului

. Capacul aparatului

. Decorarea capacului

. Acoperirea capacului

. Limitator de presiune

. Comutator al supapei de evacuare a aburului

. Castron cu acoperire antiaderenta detasabil

. Carcasa

. Camera de lucru

10. Panou de control cu afisaj

11. Element de incalzire

12. Baza cu picioare

13. Maneta mecanismului de blocare a capacului
14. Recipient pentru colectarea condensului

15. Cablu de alimentare cu fisa

16. Maneta mecanismului de blocare a capacului
17. Supapa de evacuare a aburului cu carcasa de protectie
18. Inel de etansare

19. Capac interior
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Utilizare

1. Deschideti capacul. Tinand bine ménerul, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana
cand se fixeaza, apoi ridicati-l in sus. (Figura 1.)

e

2. Clatiti castronul cu apa calda si sapun Tnainte de utilizare. Volumul de produse
alimentare, care sunt incarcate, impreuna cu apa nu trebuie sa depaseasca 3/5 din
inaltimea totala a castronului interior. Pentru produse mai solide, cu un continut mai redus
de umiditate, este permis un nivel de umplere de 4/5 din inaltimea totala.

Nivelul minim al produselor alimentare - 1/5 din Tnaltimea castronului conform marcajului.
(Figura.2).

2
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3. Asigurati-va ca nu exista murdarie in interiorul castronului si pe suprafata placii de
incalzire. Rotiti usor castronul interior, astfel incat sa se potriveasca bine cu placa de
incalzire. (Figura.3)

4. Inchiderea capacului. Asigurati-va c& inelul de silicon al garniturii, montat pe aparat nu
este deteriorat, iar panoul interior din aluminiu se roteste liber cu mana.
Inchideti capacul si rotiti manerul in sens invers acelor de ceasornic pana cand dispozitivul

de blocare se fixeaza in pozitie.. (Figura.4).
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5. Indepartati autocolanta argintie, care a tinut supapa de presiune in timpul transportului.
Asigurati-va ca supapa este coborata in pozitia inferioara si se poate misca liber, rotiti
supapa n pozitia de blocare a aerului. (Figura.5).

6. Conectati unitatea de colectare a apei la aparat asa cum este indicat in figura.

0l 00

<

13

7. Conectati oala sub presiune la sursa de alimentare cu energie electrica, concomitent se
va emite un semnal sonor si vor clipi 5 indicatori in mijlocul panoului. Aparatul este gata
pentru functionare.

nainte de gatit

Tnainte de prima gétire, se recomandé sa turnati o cantitate mic& de apa in castronul
detasabil, setati programul “Supa”, asteptati finalizarea acestuia si scurgeti apa din
castron.

Dupa instalarea castronului interior oala sub presiune, rotiti-l pana cand este complet
conectat la elementul de incalzire.

Tnainte de a alege programul, asigurati-va c& castronul interior cu alimente a fost pozitionat
corect.

Tnchideti bine capacul superior al aparatului pentru a evita evacuarea caldurii din cauza
etansarii slabe.

Cand capacul este inchis, constructia aparatului asigura o conexiune ermetica cu carcasa,
fapt care permite comprimarea presiunii ridicate in oala sub presiune. in timpul functionarii,
atunci cand presiunea in aparat este mai mare decat cea atmosferica, capacul este blocat
in mod automat.

Cand capacul nu se deschide fara efort la sfarsitul gatitului, inseamna ca presiunea

din camera de lucru este inca prea mare. Deschideti supapa de evacuare a aburului si
asteptati pana cand presiunea din aparat se normalizeaza.

33 Chlatro”



Supapa de evacuare a aburului

Oala sub presiune este echipata cu o supapa pentru eliberarea aburului, care se afla pe
capac. Datoritd supapei, puteti utiliza aparatul pentru prepararea alimentelor sub presiune
ridicata in modul de oala sub presiune sau la presiunea atmosferica normala.

Selectarea modului de functionare se face prin comutarea supapei in pozitia PRESIUNE
RIDICATA sau PRESIUNE NORMALA.

Comutatorul supapei de evacuare a aburului are un joc tehnologic, care nu este o
defectiune.

Pozitia PRESIUNE RIDICATA - supapa de evacuare a aburului este inchisa:

Fa&ra efort, rotiti comutatorul in sensul acelor de ceasornic pana cand se opreste. Tn timpul
rotatiei, comutatorul va cobort usor. In aceasta pozitie, in timpul functiondrii, aparatul va
refula si pastra o presiune ridicata.

La sféarsitul gatirii sub presiune inalta, supapa de eliberare a aburului trebuie deschisa
pentru a normaliza presiunea in camera de lucru.

Pozitia PRESIUNE NORMALA - supapa de evacuare a aburului este deschisa:

Fa&ra efort, rotiti comutatorul in sensul invers acelor de ceasornic pana cand se opreste. Tn
timpul rotatiei, comutatorul se va ridica usor. In aceasta pozitie, este mentinuta presiunea
atmosferica normala in timpul functionarii aparatului.

AVERTIZARE! La deschiderea supapei de evacuare a aburului in timpul sau dupa
terminarea procesului de gatit, este posibila o ejectie verticala puternica a aburului
fierbinte. Fiti foarte atenti, nu va aplecati peste capac!

Nota:

Pentru a determina cantitatea de cereale, utilizati o ceasca de masurare care este inclusa
n setul de livrare.

Nu utilizati castronul detasabil pentru spalarea ingredientelor, amestecarea aluatului. Nu
incalziti bucatele in interiorul castronului.

Aveti grija ca produsele sa fie distribuite uniform in interiorul castronului.

Cand puneti ingredientele in castron, amintiti-va ca, in timpul gatitului, unele produse cresc
in volum, astfel incat nivelul apei/alimentelor nu trebuie s& depaseasca marcajul nivelului
maxim admisibil al scalei situate in interior.

Nu lasati lingura sau alte obiecte straine n interiorul recipientului in timpul gatitului.

Functia “AMANAREA PORNIRII”

Va permite sa setati timpul dupa expirarea caruia se activeaza modul automat de gatit pre-
selectat. Amanarea pornirii poate fi setata in intervalul de la 30 de minute pana la 24 de
ore, cu un pas de 30 de minute.

Pentru asta:

1. Dupa selectarea modului si a timpului de gatire, apasati butonul “AMANAREA
PORNIRII". Pe ecran se va afisa ora de pornire améanata. Valoarea implicita este de 30 de
minute.

2. Facand clic pe butoanele “+” si “-” setati valoarea dorita Tn intervalul de 0-24 ore, cu un
pas de 30 de minute. Pentru a schimba rapid valoarea, ap&sati si tineti apasat butonul.

3. La cateva secunde dupa finalizarea setarii timpului de pornire intarziat, cifrele de pe

“
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afisaj vor inceta sa clipeasca si se va incepe numaratoarea inversa.
4. Pentru a anula setarea, faceti clic pe “PASTRAREA TEMPERATURII / ANULARE”.
5. Dupa aceasta, introduceti din nou setarile modului.

ATENTIE! Functia “AMANAREA PORNIRII” este inaccesibild in modurile “FRITEUZA” si
“COACERE".

Nu se recomanda utilizarea functiei de pornire améanata in cazul in care reteta foloseste
in calitate de ingrediente produse perisabile (oua, lapte, smantana, carne, peste, branza
etc.).

La setarea timpului de pornire, trebuie avut in vedere faptul ca functionarea modului
introdus si Tnceperea numaratoarei inverse al timpului de gatit vor incepe numai dupa
ce aparatul atinge parametrii de functionare, in momentul in care sunt atinse valorile de
temperatura si presiune necesare.

Functia “PASTRAREA TEMPERATURII”

Aceasta functie va permite sa mentineti temperatura bucatelor gata preparate in intervalul
60-80 C timp de 24 de ore. Functia este activata automat dupa terminarea procesului de
gétit. Functia PASTRAREA TEMPERATURII nu este disponibild in modurile “FRITEUZA” si
“IAURT”.

Dupa terminarea functionarii, indicatorul butonului modului selectat se va opri si va suna un
semnal sonor. Indicatorul galben al butonului “PASTRAREA TEMPERATURII/ANULARE”
se va aprinde si se va activa in mod automat functia de pastrare a caldurii. Pe ecran se

va afisa “bb”. Pentru a activa modul’PASTRAREA TEMPERATURII”, apasati butonul
“PASTRAREA TEMPERATURII/ANULARE” . Indicatorul butonului se va stinge, aparatul va
intra Tn modul de asteptare.

Tn pofida faptului c& aparatul poate p&stra produsele in stare preincalzita timp de pana la

8 ore, nu este recomandat sa lasati produsele n acest mod mai mult de 2-3 ore, deoarece
acest lucru poate duce la o schimbare a gustului bucatelor.

Retineti ca, atunci cand este activata functia de pastrare a temperaturii, aparatul, de
asemenea, se incalzeste.

Utilizati manusi de bucatéarie pentru a scoate castronul din aparat.

Nu acoperiti oala sub presiune in modul de pastrare a temperaturii - acest lucru poate duce
la deteriorarea aparatului.

REGULI DE BAZA PENTRU PREPARAREA SUB PRESIUNE:

Nu gatiti n oala sub presiune fara apa sau alt lichid - acest lucru poate duce la deteriorarea
aparatului. Volumul lichidului ar trebui sa fie de cel putin 2 pahare de masurare.

Nu utilizati oala sub presiune pentru a praji alimentele in ulei vegetal sub presiune.

Puteti cali intr-o cantitate mica de ulei vegetal sau bulion ceapa, morcovi sau alte legume
la fundul oale sub presiune cu capacul deschis in modul “FRITEUZA”, apoi addugati restul
de ingrediente, lichid, inchideti aparatul si pregatiti in continuare sub presiune.

Nu umpleti recipientul oalei sub presiune cu alimente si apa cu mai mult de 4/5 sau mai
putin de 1/5 din volumul castronului. La fierberea alimentelor care au proprietatea de a se
umfla Tn apa fierbinte sau de a elibera spuma (spanac, orez, leguminoase, paste etc.), nu
umpleti castronul mai mult de 3/5 din volum, Tn caz contrar supapa de eliberare a aburului
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se poate Infunda.

PORNIRE, SELECTAREA PROGRAMELOR

1. Masurati ingredientele conform retetei, clatiti-le daca este necesar si asezati-le uniform
in castron. Aveti grija ca volumul ingredientelor fara lichid sa nu fie mai mare decét
marcajul MAX de pe suprafata interioara a castronului.

2. Introduceti castronul in carcasa, rotiti usor si asigurati-va ca castronul este instalat fara
inclinatii si se potriveste bine cu elementul de incalzire. inchideti si blocati capacul. La
utilizarea programului “FRITEUZA”, capacul trebuie sé fie deschis.

3. Setati comutatorul supapei de eliberare a aburului de pe capacul aparatului in pozitia
INCHIS, conectati aparatul la reteaua de alimentare cu energie electrica. Exceptie
programul “COACERE?”, supapa trebuie lasata in pozitia DESCHIS.

4. Faceti clic pe butonul programului dorit. Se va aprinde indicatorul butonului, pe afisaj va
clipi setarea implicita a timpului de gatire.

5. Faceti clic pe butonul "SELECTARE MOD”. Selectati valoarea dorita:

- Minim

- Standard

- Maxim

Retineti ca timpul de gétire este specificat fara a lua in considerare timpul pana cand
apartul atinge presiunea si temperatura necesare.

6. Pentru a seta timpul de pornire amanat, faceti clic pe butonul “AMANAREA PORNIRII”.
Cu ajutorul butoanelor “+” si “-” setati timpul necesar. Functia “AMANAREA PORNIRII” nu
este disponibil& pentru programele “COACERE”, “FRITEUZA”

7. Dupa céateva secunde de la finalizarea setarilor, afisajul va inceta sa clipeasca si se va
activa modul specificat. Dupé atingerea temperaturii si presiunii necesare, se va incepe
numaratoarea inversa.

8. La expirarea timpului de gatit, va suna un semnal sonor si se va activa in mod automat
functia de pastrare a temperaturii. Pe ecran se va aprinde “bb”. Pentru a activa functia,
apasati butonul “PASTRAREA TEMPERATURII/ANULARE” . Functia “PASTRAREA
TEMPERATURII” nu este prevazuta pentru programele “FRITEUZA”, “IAURT”. Tnainte
de a deschide capacul, este necesar de normalizat presiunea in camera de lucru prin
deschiderea supapei de evacuare a aburului.

9. In caz de necesitate, puteti sa anulati toate setarile prestabilite sau s intrerupeti
procesul de gétit in orice etapé, facand clic pe butonul “PASTRAREA TEMPERATURII/
ANULARE”.

RECOMANDARI PENTRU PREPARAREA TERCIURILOR CU LAPTE:

Prepararea terciurilor in oala sub presiune implica utilizarea laptelui pasteurizat cu continut
scazut de grasimi.

Pentru a evita fierberea laptelui, se recomanda efectuarea urmatorilor pasi inainte de
gatire:

- clatiti bine toate cerealele pana cand apa devine limpede;

- inainte de gatire, ungeti castronul cu unt;

- espectati cu atentie proportiile;

- cand utilizati lapte gras, diluati-l cu apa potabila in proportie de 1:1.
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AVERTIZARE!

Aparatul este echipat cu protectie suplimentara impotriva supraincalzirii in modul
“FRITEUZA”. Aparatul trebuie sa se raceasca complet (aproximativ 15 min) inainte de a
putea sa-l utilizati din nou. Daca la pornirea repetatd a modului “FRITEUZA” pe afisaj se
afiseaza HH - aceasta inseamna ca temperatura aparatului este suficient de ridicata si
activarea modului este blocata. Aceasta restrictie nu se aplica altor programe de gatit.

Tn timpul prepararii bucatelor in modul “FRITEUZA”, nu inchideti capacul aparatului! Daca
capacul a fost inchis accidental si sistemul de blocare a fost declansat, opriti procesul de
gatire, asteptati pana cand aparatul se raceste si apoi deschideti capacul. Dupa aceea,
procesul de gatire poate fi continuat.

FRITEUZA

Tn setul de livrare a oalei sub presiune este prevazut un cos special pentru prajire.

1. Umpleti castronul cu ulei vegetal, introduceti castronul in carcasa. Asigurati-va ca
castronul este in contact strans cu elementul de incalzire.

2. Lasati capacul deschis, conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie electrica.
3. Apasati butonul “FRITEUZA”. Indicatorul butonului se va aprinde. Dupé cateva secunde,
afisajul va inceta sa clipeasca si se va afisa o numaratoare inversa directa a timpului de
functionare al aparatului in acest mod. n mod implicit, timpul de functionare al modului
“FRITEUZA” este de 20 minute.

4. Puneti produsele pregatite Th cosul pentru prajire in friteuza.

5. Introduceti manerul in cosul de prajire. Pentru a face acest lucru, strangeti baza
manerului si introduceti-I Th gaura speciala a cosului. Slabiti presiunea de pe méaner si se
va bloca intr-un conector special.

6. Dupa expirarea timpului specificat in reteta, dupa activarea programului, coborati cosul
impreuna cu alimente in castron. Strangeti baza méanerului si deconectati-l astfel incat
cosul sa raméana in castron. Fiti atent: uleiul este foarte fierbinte!

7. Dupa expirarea timpului specificat in reteta, introduceti manerul in cosul de prajire (vezi
P. 5), ridicati-I si fixati-l la marginea castronului cu un cérlig special din cos. Lasati-l in
aceasta pozitie pentru un timp, pentru ca uleiul sa se scurga.

8. Daca este necesar, este posibil sa intrerupeti procesul de gatire in orice etapa si sa
anulati toate setarile specificate ficand clic pe butonul “PASTRARE TEMPERATURA/
ANULARE”.

Programul
Timpul . i
Minim Standart Maxim - Start
Ne | Programul (sn;e::t) (min) (min) (min) incalzire | AT
1 Bors 30 15 30 45 + +
2 Supa 20 15 20 35 + +
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3 Terci 12 8 12 16 + +
4 Fasole 40 20 40 50 + +
5 Gatire cu 10 5 10 15 + +
aburi
6 Dulceata 25 15 25 35 + +
7 Coacere 50 30 50 90 + -
8 Friteuza 20 10 20 30 - -
g | [Fierbere 40 30 40 50 ¥ ¥
indbusita
10 Pilaf 20 10 20 30 + +
11 Réacitura 75 60 75 90 + +
12 laurt 480 420 480 540 - +
13 Pasare 15 10 15 20 + +
15 Friteuza 30 15 30 45 + +
16 Carne 30 20 30 40 + +

Curatare si intretinere
ATENTIE!
- Niciodata nu curatati dispozitivul care este conectat la reteaua electrica.
- Tnainte de curatare deconectati dispozitivul de la reteaua electrica si l3sati ca acesta s&
se raceasca.
- Niciodata nu scufundati dispozitivul si cablul electric al acestuia in apa sau alte lichide.
- Nu utilizati solutii de curatat cu proprietati agresive sau materiale abrazive.

Tnainte de prima utilizare sau pentru a elimina mirosurile dup& gatit, se recomanda
fierberea a jumatate de lamaie in modul “SUPA” cu supapa de evacuare a aburului inchisa.
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Curatati castronul dupa fiecare utilizare (este permisa utilizarea masinii de spalat
vase).

CURATAREA SUPAPEI DE EVACUARE A ABURULUI S| A GARNITURII DE
ETANSARE

Supapa de abur se afla pe capacul aparatului si este alcatuita din parti exterioare si
interioare.

1. Scoateti comutatorul supapei de abur de pe exteriorul capacului tragandu-I in sus.
Curatati-I.

2. Deschideti capacul aparatului. Pe partea interioara a capacului se afla o carcasa de
protectie a supapei de abur.

3. Scoateti carcasa, clatiti-o cu apa calda. Montati carcasa supapei in pozitia initiala. Setati
comutatorul de abur al supapei pe partea dorita a capacului si fixati-l cu o apasare usoara.

4. indepértat,i cu grija banda de etansare din interiorul capacului, clatiti-o cu apa calda.
Setati banda de etansare in pozitia initiala uniform si fara distorsiuni.
5. Se recomanda curatarea supapei de evacuare a aburului dupa fiecare utilizare a

aparatului.

CURATAREA RECIPIENTULUI DE COLECTARE A CONDENSULUI

Tn timpul gétitului, este posibil& formarea condensului, care se acumuleaza intr-un recipient
special, aflat pe partea din spate a carcasei aparatului. Pentru a indeparta condensul,
scoateti recipientul tragandu-l in jos, apoi puneti-l in pozitia initiala.

PROBLEMELE POSIBILE

Problemele

Cauze posibile

Solutia

Se inchide dificil
capacul

Garnitura nu este instalata
corect

Reglati pozitia garniturii

Blocarea supapei cu plutitor
pe bara

impingeti usor bara supapei

pacul se deschide dificil

Supapa cu plutitor nu s-a
coborat

Cu o scobitoare, impingeti
usor supapa

Garnitura nu este instalata
corect

Reglati pozitia garniturii

Scurgerea aburului de sub
capac

Contaminarea garniturii

Curatati garnitura

Deteriorarea garniturii

Tnlocuiti garnitura

Capacul nu este inchis
etans

Inchideti capacul conform
instructiunilor

Scurgerea aburului din
supapa cu plutitor

Contaminarea garniturii
supapei cu plutitor

Curatati garnitura supapei
cu plutitor

Dateriorarea garniturii
supapei cu plutitor

Tnlocuiti garnitura supapei
cu plutitor
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Nivelul produselor este sub | Utilizati cantitatea corecta

minimul admisibil de apa si alimente conform
Supapa cu plutitor nu se instructiunilor
ridica
Scurgerea aburului din Contactati Centrul de
capac sau din supapa de service pentru diagnostic.

evacuare a aburului

Pastrarea
- Inainte de a pune dispozitivul la p&strare, deconectati-l de la reteaua electrica si lasati-
sa se raceasca. Apoi curatati dispozitivul si lasati ca acesta sa se usuce.
- Pastrati Oala sub presiune Tn stare asamblata.
- Nu plasati obiecte grele pe aparat.
- Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat, racoros, ferit de colb, copii si persoane cu
dizabilitati.

Reciclarea
Acest produs si derivatii acestuia, nu trebuie aruncate impreuna cu alte deseuri. Insistam
sa aveti un punct de vedere responsabil fata de prelucrare si depozitare, pentru a pastra
resursele materiale prin folosirea repetatéd a acestora. Dacéa va decideti sa aruncati
aparatul la gunoi, va rugam sa folositi sistemele publice special prevazute pentru reciclarea
deseurilor, din localitatea Dvs.
Caracteristicile, componentele si aspectul exterior al produsului pot fi usor modificate de
catre producator, fara a compromite principalele calitati ale produsului.
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Bnarogapvm Bac 3a nokynky TEXHUKK

®

el A A

at home

®yHKUMOHANBHOCTb, AN3aiiH 1 COOTBETCTBME CTaHA4ApTaM KayecTsa rapaHTupytotT Bam
HaOeXHOCTb 1 yA06CTBO B UCMOMb30BaHWUM AaHHOro npubopa.

MoxanyicTa, BHAMATENBHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCMiyaTaumm U co-
XpaHUTe ero B Ka4YeCTBE CMPaBOYHOrO NOCOOUsSI B TEUEHUE BCEMO CPOKA AKCMyaTaumm
npubopa.

CkopoBapka npegHasHadeHa ansi npurotoBneHus 6nof B 6bITOBbIX (4OMALUHUX) YCIOBUSIX.
Mpwv ycnosum cobrogeHrs npaBu aKCrnayaTaumm 1 LeNeBoro HasHauyeHust, Yactu n3genus
He cofepar BpeaHbIX A4S 300POBbs BELLECTB.

OcobeHHoCcTU nsgenus
CkopoBapka - MHOrO(pYHKLMOHarbHbIV NpUMBop A58 NPUrOTOBINEHUS NMULLM B AOMALLHUX
ycrnousx. bBnarogaps ocobeHHocTV npubopa NPUroToBNEHUS MU MOA BbICOKMM AaBre-
HUEeM, Bpemsi NPUroTOBMNEHUsI CoKpallaeTcs Gonee Yyem B 2 pasa. Mpu aTom B npoaykTax
coxpaHsieTcsl MakCMaribHOe KONMYeCTBO BUTAMUHOB M MOMNE3HbIX MUKPOITIEMEHTOB.
C nomoubto dyHkLMN «OTcpoyka ctapTa» npubop no3BossieT CaKoHOMUTL Balue Bpems.
Bbl MoXeTe 3arpy3nTb NuLLy BEYEPOM, 3amnyCTUTb HYXXHYH NporpamMmy 1 Ha yTpo Nony4YnTb

CBEXENPUrOTOBEHHbIN 3aBTPaKk.

TexHUYecKne XxapaKTepUCTUKU
Mogens: MR-790;
dnekTponuTaHue:
Pop Toka - nepemeHHbIN;
HomunHanbHas vactorta 500w;
HomuHanbHoe HanpsbkeHve (auanasoH) 220-240B;
HomunanbHas mowHoctb 1000-1200 BT;
Knacc 3awutbl OT nopaxeHus aNeKTpoTokom |
3awwuTa kopnyca ot Bnaru coorsetcTByeT IPX3
Yawa: emkocTb 5 I}
KonuuecTtBo nporpamm: 15 nntoc pexum «lNogaepxka temneparypsbl, “OTcpoyka crtaprta’,
“Wedp-nosap”.
Mporpammbl: bopu, Cyn, Kawa, bo6oseble, MNap, BapeHbe, Beinevka, Pputiop, TylueHwve,
Mnos, Xonoaeu, Morypr, Pei6a, Mrvua, Msico.

Komnnekrauus
Ne HanmeHoBaHue KonunyectBo
1 [Npurbop C yCTaHOBNEHHOW Yallen 1 wr
2 LLIHYp nuTaHus 1wt
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3 MepHbI cTakaH 1wr
4 Jlonatka 1wt
5 Jloxka wT
6 KoHTenHep-napoBapka T
7 PpuTopHMLUAa 1wt
8 PykoBOoACTBO Mo akcnayataumm [T
9 [apaHTUNHLIN TanoH 1 wr

[MprmeyaHne: xapakTepPUCTUKN KOMMNEKTALMS U BHELLUHWIA BUA, U3Lennsa MoryT
He3Ha4YnUTenbHO N3MEHATLCA npoun3soguTernem, oes yxXyalweHnAa OCHOBHbIX
I'IOTpeﬁVITeJ'IbCKVIX Ka4yecTB nsgenud.

Mepbl 6e3onacHocTH
YBaxkaeMblii NoNnb3oBaTeb, COGnoaeHne o6 EenpUHATLIX NpaBus 6esonacHoCcTU
1 NpaBuI U3NoXeHHbIX B JAHHOM PYKOBOACTBE AeriaeT Ucnosib3oBaHUe AaHHOTo
npuGopa UCKNYUTeNbLHO 6e3onacHbIM.

BHUMAHUE!

- Hukorga He norpyxaite anekTponpubop, ero CETEBON LUHYP W BUIIKY B BOAY UK Apyrue
XNOKOCTU.

- He ponyckainte nonagaHve Bogbl M Bnaru Ha anekTpuyeckune yactu npubopa.

- He Gepute npnbop MOKpbIMU pyKaMMu.

- Mpu HecobnoaeHNW NpPaBmn BO3HWKAET ONACHOCTb NMOPAXEHWUS 311EKTPOTOKOM!

- Hukorga He ocTaBnsinTe BKIMOYEHHbIV anekTponpubop 6e3 npucmotpa!

- Bcerga BeiHMManTe BUnKy 13 po3eTku ecnv Bl 3akoHunnu ncnonb3oBaTe npubop, a
TaKkke nepen O4YNCTKOM N XPaHEHUEM.

- BanpeLyaeTcs oTknoYaTe NpMbOpP OT CETU BbIAEPrMBaHNEM CETEBOW BUMKU U3 PO3ETKM 3a
kabenb.

- MNepep ncnonb3oBaHneM npubopa ybeanTech, YTO HanpsXKeHne NUTaHus, ykasaHHoe Ha
npnbope, COOTBETCTBYET HaNPsXKEHNIO ANeKTpoceTy B Bawewm gome.

- Mpnbop pormkeH Noakn4aTbCA TOMbLKO K ANEKTPUYECKON PO3ETKE, MMEIOLLEN
3asemrnieHve. Ybegutecs, 4To poseTka B Bawem gome paccumTaHa Ha notpebnaemyto
MOLLHOCTb npubopa.

- Vicnonb3oBaHWe anekTpu4ecknx yarMHUTEnen Nnmn nepexofHNKOB CETEBOWN BUIKN MOXET
cTaTb NPUYMHON NOBPEXOEHUS ArEeKTPonprnbopa 1 BOZHMKHOBEHUS NOXapa.

- OaHHbIn npnbop He nNpeaHasHayeH AN UCNONMb30BaHWSA C BHELLHUMW TaMepamy unm
He3aBUCHMbIMU CUCTEMAMM OUCTAHLMOHHOTO YNpaBneHus.

- Ecnun Baw npnbop BHeceH ¢ xonoaa B TeNoe noMeLleHre, He BKIoYanTe npubop

B TEYEHMEe 2-X 4acoB, BO n3bexaHne nonomkm ns-3a obpasoBaHusa KOHAeHcaTa Ha
BHYTPEHHMX YacTAx npubopa.

- Hukorga He ucnonb3ynte npubop, ecnv NOBpeXaeH CETEBOM LLHYP UMW BUIIKA, eCNx
npnbop He paboTaeT JomkHbIM 0bpa3om, ecnv NpMbop NoBpexaeH unu nonan B Bogy. He
PEMOHTUPYWTE NPUBOP CaMOCTOATENBHO, 06paTUTECh B GNVbKaMLLINIA CEPBUCHDBIV LIEHTP.

- He nosBonsaite getsim urpatb ¢ NprOoOpPOM 1 yNnakoBOYHbIMW MatepuranamMu.

- He ponyckaiiTe kacaHue LiHypa NUTaHWs K HarpeTbiM 1 OCTPbIM MOBEPXHOCTSAM.

- He ponyckaiiTe cMnbHOro HaTsKeHUs, CBUCaHWUS C Kpas CcTona, 3a5ioMoB U
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nepekpyYnBaHus LWHypa nuTaHms.

- He 6pocanTte npnbop.

- He ncnone3ynte npnbop BHE NOMELLEHUN.

- He ncnonbayiite npnbop BO BpeMs rposbl, LUTOPMOBOrO BeTpa. B aTOT nepnos BO3MOXHbI
CKa4Kn CETEBOro HanpsXXeHus.

BHMUMAHMUE!

- BHyTpeHHre n HekoTopbie HapyXHble YacTu Npnbopa CUMbLHO HarpeBarTCs BO BPEMS
paboTbl. ByabTe OCTOPOXHbBI TaK KAk MOXHO 0BXeYbCs KacasiCb HarpeTbIX MOBEPXHOCTEN.
- YcTaHaBnvBanTe MynsTMBapKy TOMbKO Ha CyXOW, YCTOMYMBOWN, POBHOW, HECKOMNb3SLLEN
NMOBEPXHOCTM.

- NcnonbaynTe npuxeaTku UM KyXOHHbIE pyKaBULibl AMst U3BMEYEHNS YaLln Unm
KOHTenHepa.

Mpu HecobOnoaeHUM BblleyKa3aHHbIX NnpaBun Bo3Hukaetr OMTACHOCTb OXEIA!

- 3anpeLyaeTcs BKNOYaTb CKOPOBaPKY 6e3 3arpysku NpoayKToB, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NMPUBECTU K CEPLEZHOMY MOBPEXAEHMIO.

- He npeBbiwanTe ykasaHHble MakcMMarbHble 06beMbl UHIPEANEHTOB.

- He nepekpbiBaviTe BEHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUA AN Napa B KPbILLKE, HE HEKpbIBaNTe
CKOpPOBapKy BO Bpems paboTbl, n ybeamnTechb, YTO BOKPYr CKOPOBapKu obecneunBaeTrcsi
[OCTaTo4HOE PacCTosiHME ANA BEHTUNALMM BO Bpems ee paboTel (He meHee 20 cm o CTeH
1 Mebenmn co BCex CTOPOH).

- He ncnonbayiite npubop BON13M nerkoBocnnameHsLWnxes npegmMeToB (Hanpumep
BONM3Kn 3aHaBECOK NN Nog HUMM).

BHUMAHUE!

- Hukorga He usBnekavite NPOAYKTbI N3 CKOPOBAPKU OCTPbIMU MPEAMETamMn, KOTopble MOTyT
noBpeanTb NOKPbITUE Yalun.

- He HanuBaviTe B yally ykcyc. 3TO MOXET NOBPEAUTb MOKPbITUE YaLlw.

- CnycTa HekoTopoe BpeMs 3KChryaTaumm Yalla yCTponcTa MOXET MU3MEHUTLCH B LiBETE

— 3TO HOpMarbHOE SiBfeHne, CBA3aHHOE C TeM, YTO MOBEPXHOCTb Yalln KOHTaKTUPYET C
BOOOW 1 MOKLLUMU CPEACTBAMM.

He BcTaBnsmnte NOCTOPOHHME NPEAMETLI B BbIMYCKHOW KnanaH unv kakve nnbo gpyrue
Aetanu nsgenus. bepernte nNyuo 1 pykn OT napa, KOTOPbIA BIXOAUT U3 BbIMYCKHOTO
KnanawHa.

He ncnonbkayvite Baw npubop Ansa Apyrux Lenemn kpome Tex, AN KOTOPbIX OH
npegHasHayeH.

[N KOMMep4YecKoro Mcnonb3oBaHusi NPUOGPETUTE TEXHUKY NMPOMBbILUIIEHHOTO
Ha3Ha4eHus.

[encTBUA B 3KCTPEMalbHbIX CUTyaLUAX:
- Ecnv npnbop ynan B Bogy nnun Ha Hero BbiNMEeCHynacb BoAa, HEMEANEHHO, BbIHLETE BUIKY
N3 PO3ETKM, HE NpuKacasck K caMomy npubopy unm Boae.
- B cnyyae nosenexus 13 anektponpubopa AbiMa, UCKPEeHWS, CUIMbHOTO 3anaxa ropenon
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130NAUMKN, HEMEATEHHO MpeKpaTnTe NCnonb3oBaHne Nnpubopa, BbIHETE BUIKY U3 PO3ETKN,
obpaTtutech B Bnvxxanwnii CEPBUCHBIN LIEHTP.

YcTpouncTBo npubopa
. Pyyka kpbiwkm
. Kpbiwka yctponcTaa
. JlekopaTmBHOE OPOpPMNEHNE KPbILLIKA
. MokpbiTre pyykm
. OrpaHnumnTens gaBneHns
. MNepekntoyatens knanaHa Bbinycka napa
. CbeMHas valla ¢ aHTUnpurapHbIM NOKPbITUEM
. Kopnyc
. Pabouas kamepa
10. MNaHenb ynpasneHus ¢ gucnneem
11. HarpeBaTenbHbI arnemMeHT
12. OcHoBa C HOXKaMu
13. Pblyar mexaHn3ama 6roKMpoBaHWS KPbILLKA
14. KoHTerHep ansa cbopa KoHaeHcaTa
15. CeTeBoW LLUHYP C BUIKOW
16. Pblyar mexaHn3ama 6roknpoBaHns KPbILLKA
17. KnanaH Bbinycka napa ¢ 3awmnTHBIM KOXYXOM
18. YNnoTHUTENbLHOE KOrnbLO
19. BHYTpEHHSA KpbiLLKa
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Ucnonb3oBaHue npubopa

1. OTKpoWTE KpbILLKY. HagexHo yaepxusas pyyky, NOBepHUTE e€ Nno 4YacoBOW CTpenke A0
dukcaumn, 3atem nogHumuTe Beepx. (Puc. 1.)

2. MNepepn ncnonb3oBaHNEM NPOMOWTE Yally Tenrnon MblfbHOW Bogon. O6beM NpoayKToB,
KOTOpbIE 3arpykatoT BMECTe C BOAOWN He AOIMKEH npeBbiwaTh 3/5 obLen BbICOThbI
BHYTpeHHen yawwmn. [na 6onee TBepAbIX MPOAYKTOB C MEHbLUMM COAEpXKaHMeM Bnaru
[onycKkaeTcs ypoBeHb 3anonHeHns 4/5 oL BbICOTbI.

MuHMManbHLIA ypoBeHb NPpoaykToB -1/5 BbICOTHI Yalum cornacHo Mapkuposke (Puc.2).

2
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3. Y6eoutech B OTCyTCTBMM 3arpsi3HEHNIA Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE Yallu 1 Ha NOBEPXHOCTU
HarpeBaTenbHol naHenu. Crierka NoBEpPHUTE BHYTPEHHIOK Yally 4To 6bl OHa XOpPOLLO
npunerana K HarpesatenbHon naHenu. (Puc.3)

4. 3akpbIiBaHWE KpbILLKW. YOeamTech, YTO CUMMKOHOBOE KOMbLIO NPOKNaAkM, yCTaHOBIEHHOE
Ha npubope, He NOBPEXAEHO, a BHYTPEHHASA antoMUHNeBas naHens cBO60AHO
noBapayMBaeTcs pyKow.

3aKkpoiTe KpbILKY 1 MOBEPHUTE PYYKy NPOTUB YacOBOW CTPEnKM A0 Lwen4yka dukcaTopa.
(Puc.4).
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5. Ypanute cepebpsiHyto Haknerky, Kotopas yaepxXvsana KnanaH AaBneHnsi npu
TpaHcnopTUpoBKe. Yb6eauTech, YTO KrnanaH onyLeH BHU3 U MOXET CBOOOAHO
nepemMeLLaTbCs, MOBEPHUTE KNanaH B nornoxeHune 6noknposku Bosgyxa. (Puc.5).

6. MogknoumTe K yCTPONCTBY 610K COOPHMKA BOAbI, Kak yKa3aHO Ha PUCYHKE.
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7. MNogkniounte CKOPOBAaPKY K 3NeKTPOnMTaHuio, Npy 3ToM OyaeT nofgaH 3ByKOBOW CUrHar
N 3amuratoT 5 nHamMkaTopoB B cepeavHe naHenu. Npnbop rotoB Kk paborTe.

Mepen npurotoBneHnem

Mepen NepBbIM NPUrOTOBNEHNEM PEKOMEHAOBAHO HaNMTh B CbEMHYHO Yally HebonbLuoe
KONMMYeCTBO BOAbI, YCTAHOBUTL nporpammy “Cyn”, AoxaaTbCs e€ 3aBepLUeHUs U CrinuTb
BOAY V3 YaLlu.

Mocrne ycTaHOBKM BHYTPEHHEN Yalum B CKOPOBAapPKyY, MOBEPHUTE €€ [0 MOMHOI0 COEANHEHUS
C HarpeBaTernbHbIM 31EeMEHTOM.

Mepen BbIGOPOM NporpaMmMbl yoeanTech, YTO BHYTPEHHS Yalla ¢ nuiLen 6bina npaBuiibHO
pa3meLleHa.

IMnoOTHO 3aKpOWTE BEPXHIOK KPBILLKY YCTPOWCTBA BO N3bexaHve oTToka Tenna ns-3a
NyoxXon repmeTnsaunmn.

Mpw 3aKpbITOW KPbILLKE €€ KOHCTPYKLMS obecneyrBaeT repMmeTudeckoe CoOequHeHne ¢
KOpMycoM, 4YTO MO3BONSAET HarHeTaTb B CKOPOBapKe BbICOKOe AaBneHne. B npouecce
paboThbl, kKorga AaBneHve B YCTPONCTBE Bbille aTMOCHEPHOro, KpbILLKa aBTOMaTUYeCK/
Gnokupyertcsi.

Korga no okoH4aHuM NpUroToBMEHWS KpbiLLKa He OTKpbIBaeTcs 6e3 ycunun, aTo 03Havaer,
4YTO AaBreHve B paboyen kamepe eLle crimkom Beicokoe. OTKpoWTe KnanaH Bbinycka
napa v JOXAMTeCb MoKa AaBreHne B yCTPONCTBE HOpManuayeTcs.
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KnanaH Bbinycka napa
CkopoBapka OCHalleHa KranaHoM A BbiNycka napa, KOTOPbI PacrnonoXeH Ha KpbiLLKe.
Bnarogaps knanaHy MOXHO MCNOMbL30BaTb NPUOOP ANs NPUTOTOBMAEHWS MULLIM N0,
BbICOKUM AaBMEeHNEM B pexnmMe cKopoBapku nmbo npy obbi4HOM aTMOCEPHOM AaBNEeHNN.
Bbibop pexnma paboTbl NPOBOANTCA MyTEM NEPEKIIOYEHNS KnanaHa B NONoXeHve
BbICOKOE JABJIEHWNE nnn HOPMAJIbHOE OABINEHUE.
Y nepekntoyatens knanaHa Bbinycka napa €CTb TEXHOMOMMYHBIA MMT, YTO He ABNSETCA
HEenCnpaBHOCTbIO.
Monoxenne BbICOKOE OABJIEHWNE — knanaH Bbinycka napa 3akpbIT:
He npuknagpiBas ycunvin, noBepH1TE NepeknoyaTenb No YacoBow CTpenke Ao yrnopa. Bo
BpeMs NoBOpOTa MepeknoyaTens HEMHOMO onycTuTes . B Takom nonoxeHun B npouecce
paboTbl B ycTponcTBe ByaeT HarHeTaTbCs 1 NOAAEPXKMBATLCA BbICOKOE AABIEHNE.
Mpu 3aBepLUEeHUN NPUrOTOBNEHUS NOA, BbICOKUM AaBneHneM HeobXoauMOo OTKPbITh KnanaH
BbIMyCKa Mapa Ansa HopMuanusauum gasneHuns B paboyen kamepe.

Monoxenne HOPMAJIbHOE OABINEHWE — knanaH Bbinycka napa OTKpbIT:

He npuknagpeiBas ycunumn, noBepHUTE NepeknyaTenb NPOTUB YacoBOW CTPENK/ A0
yrnopa. Bo Bpems noBopoTa nepekntoyarens HEMHOro NOAHNMETCS. B Takom nonoxeHun B
npouecce paboTbl B YCTPONCTBE COXPAHSAETCHA 00bIYHOE aTMOChepPHOE AaBreHNneE.

BHUMAHMUE! MNMpwn oTkpbiBaHWM KNanaHa Bbinycka napa BO BPEMS UMW NOcne OKOHYaHUS
npouecca NpUroToBNeHNs BO3MOXEH CUMNbHbIN BEPTUKaNbHbLIN BIGPOC ropsyero napa.
ByabTe MKCMManbHO OCTOPOXHbI, HE HAKMOHANTECH Ha, KPbILLKOW!

MpumevaHwue:

[Ins onpeaeneHuns KonuyecTsa Kpymbl UCNOMb3YNTEe MEPHbIN CTakaHYMK, KOTOPbIA BXOAUT B
KOMMIEKT.

He ncnonb3ayiite CbeMHy0 Yally A4S NPOMbIBAHUSA MHIPEANEHTOB, CMELLUMBaHMA TecTa. He
pasorpeBawTe 6rnoga BHYTPY YaLlu.

Cnepute 3a TeM, 4TO Obl NPOAYKTbI ObINN paBHOMEPHO pacnpeaeneHbl BHYTPY Yallu.
3aknagbiBasi UHIPEANEHTbI, MOMHUTE, YTO B NPOLECCE NPUrOTOBIIEHNSI HEKOTOPbIE
NPOAyKTbl YBENUUYMBAKOTCA B 0ObeMe, NO3TOMY, YPOBEHb BOALI/MPOAYKTOB HE JOMKEH
npeBbIWaTh METKY MakCMmaribHO JOMYCTUMOrO YPOBHS LUKarbl, PACNONOXEHHOro BHYTPU.
3anpeLllaeTcsa OCTaBNATb NTOXKY UNW ApYrne NoCTOPOHHME NPEAMEThI BHYTPU EMKOCTM BO
BPEMS NPUIrOTOBMEHUS.

®dyHkuma "OTCPOYKA CTAPTA”

Mo3BonseT 3agatb Bpems, Yepes KOTopoe HadyHeT paboTy 3apaHee BblOpaHHbIN
aBTOMAaTUYECKNI pexuM npurotoeneHns. OTCpoyka cTapTa MOXeT ObITb YyCTaHOBMEHa B
aunanasoHe ot 30 MUHYT A0 24 4acoB C LAroM yctaHoBKU B 30 MUHYT.

[Onga atoro:

1. Mocne BbIOGOpa pexnma 1 BpeMeHN NPUroToBreHns Haxmute kHonky “OTCPOYKA
CTAPTA”. Ha gncnnee oto6pasnTcs BpeMs OTIIOKEHHOrO cTapTa. 3HavyeHune no
ymonyaHuio — 30 MUHYT.

2. Haxwvmas Ha kHorku “+” n “-“ ycTaHOBUTE Hy>XHOe 3HayeHne B nHTepane 0-24
yaca c warom yctaHoBku B 30 MUHYT. [Ins ObICTPOro M3MeHeHNs1 3HaYEHUS HAXXMUTE U
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yaepXuBamTe KHOMMKY.

3. Uepes HecKomnbKO CekyH[ Mocrne 3aBepLleHns YCTaHOBKM BPEMEHMW OTIIOXKEHHOro cTapTa
undpbl Ha gucnnee nepectaHyT MUratb N Ha4YHETCA 0OpaTHBIV OTCUYET BPEMEHM.

4. Yto Bbl OTMEHUTL YCTaHOBKM HaxmMuTe kHonky “MOOOEP>XAHUNE TEMIMEPATYPbI/
OTMEHA".

5. MNocne aToro BBeAMTE NapaMeTpbl peXmma 3aHOBO.

BHUMAHMUE! dyHkuna “OTCPOYKA CTAPTA” HegocynHa B pexumax “OPUTHOP” n
“BbIMEYKA”.

He pekomeHayeTcs ncnonb3oBaTh PYHKLMIO OTIIOXKEHHOIO cTapTa ecnv B peLenTte B
Ka4yecTBe MHIrpeaneHTOB MCNOMb3YOTCS BbICTPONOPTALLMECS NPOAYKTHI (ALa, MOIOKO,
CNVBKK, MSACO, pbiba, Cbip 1 T.0.).

Mpu ycTaHOBKe BpeMeHU cTapTa cregyeT yumTbiBaTbh, YTO paboTa BBEOEHHOIo pexvnma
1 Hayano obpaTHOro oTc4eTa BpEMEHU MPUrOTOBIIEHNSA HAYHETCS TONBbKO Nocre BbiXoaa
npubopa Ha paboyne napameTpbl, MOMEHT JOCTWKEHNSA HEOOXOAMMbBIX 3HAYEHWIA
TemnepaTypbl 1 AaBMeHs.

dyHkuma “NMOAAEPXKA TEMMNEPATYPbI”

OTa dhyHKLMA NO3BONSAET NOAAEPKUBATL TEMMEpPATypy rotToBoro 6roga B AuanasoHe

60-80 C Ha npoTskeHumn 24 yacoB. PyHKLUS BKIOYAETCA aBTOMATUYECKN MO OKOHYaHUN
pexuma npurotoeneHms. OyHkuma NMOOOEPXXKA TEMIMEPATYPbI HegocTynHa B pexmnmax
“OPUTIOP” n “UOTYPT".

Mocne 3aBeplieHns paboTbl MHAMKATOP KHOMKM BbIOPAHHOIO pexmma BbIKITIOYUTCS U
NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHas. 3aroputcs )enTbii MHaukatop kHonku “MOOOEPXKKA
TEMIMEPATYPbI/OTMEHA” n aBTOMaTnyecku BKNOYMTCH PYHKUMSA NoaepKaHus Tenna.
Ha gucnnee BbicBeTUTbCA “bb”. Ona BkrtoveHns pexuma “MOOOEPXKKA TEMIMEPATYPbLI”
HaxkmuTe kHonky “MOOOEPXKKA TEMMNEPATYPbI/OTMEHA”. HaukaTop KHOMKU NOracHeT,
YCTPOWCTBO NEPENAET B PEXMM OXKUOAHUS.

HecMoTps Ha TO, YTO YCTPOMCTBO MOXET COXPaHSTb NPOAYKThI B PA30rPeTOM COCTOSHUN 0
8 yacoB, He pekOMeHO0BaHO OCTaBMATb NPOAYKTbI B JAHHOM pexumMe Gonblie Yyem Ha 2-3
yaca, Tak Kak MHHOTAa 3TO MOXET NPUBECTU K M3MEHEHMNIO BKYCOBBIX Ka4yecTB bntoaa.
MomHMTE O TOM, YTO NMpun paboTe yHKUMM NOAAEPKAHUSA TeMNepaTypbl YCTPOMNCTBO TakK e
HarpeBaertcs.

Vcnonb3yiiTe KyXOHHble NPUXBATKM A8 U3BIIEYEHMS Yalluy U3 YCTPOWCTBA.

He HakpbiBaviTe CKOPOBapKy B peXunMe NnogaepxaHvus Temnepartypbl — 3TO MOXET NPUBECTYU
K MOrIOMKe yCTponcTBa.

OCHOBHbIE NMPABUIA MPUIOTOBIEHUA NOO OABNEHUEM:

He rotoBbTe B ckopoBapke 6e3 BoAbl v Kakow nMbo ApYron XUAKOCTM — 3TO MOXET
NPVBECTM K NONoOMKe ycTporcTBa. O6beM XUOKOCTU AOIDKEH COCTaBNATb MUHUMYM 2
MEpPHbIX CTakaHa.

He ncnonb3ayiite CKOPOBapKy ANs XapKv NPOAYKTOB Ha pacTUTENbHOM Macre noj
OaBrneHnem.

Bbl MOXeTe TywmnTb B HEGOMbLLIOM KONMMYECTBE pacTUTENBHOMO Macna unu B OynboHe
Hape3aHHbIV NyK, MOPKOBb MO0 Apyrne OBOLLM Ha AHE CKOPOBAPKMN C OTKPBITON KPbILLKOM
B pexume “OPUTHOP”, panee nobaBkTe OcTarnbHble MPOAYKThI, XXUOKOCTb, 3aKponTe
YCTPOWCTBO U FOTOBLTE Aanee noj AaBneHneMm.

CAlaestro” 48



He 3anonHsanTe eMKOCTb CKOPOBapPKM NMPOAYKTaMu 1 BoAoW Oonblue Yyem Ha 4/5 nnu
MeHbLUe YyeMm 1/5 oT o6bema yawu. [Mpu Bapke NpPOAyKTOB, KOTOPbIE UMEKOT CBOWCTBO
HabyxaTb B ropsiyen Boge nnuv BblAensATb NeHy (LWnuHat, puc, 6060Bble, MakapoHbl 1 T.M.)
He HanonHaAnTe Yawy Gonblue Yem Ha 3/5 oT obbema, nHave knanaH Bbinycka napa MoxeT
3aCopUTLCS.

BKIIKOYEHUE, BbIEOP NMPOIrPAMM
1. OTMepsiTe MHIPEaMEHTbI MO peLenType, Npu HeoOXOAMMOCTY NPOMOWTE KX,
paBHOMEPHO BbINOXUTE B Yawwy. Cnegnte 3a TeM, 4To 66l 06beM MHrpeaueHToB be3
XMAKOCTM Obin He Bbille oTMeTkM MAX Ha BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTY YaLlw.
2. BcraBbTe Yaluy B koprnyc, crierka noBepHuTe u ybegutecs, YTo Yalla ycTaHOBMeHa
6e3 NepekocoB M MITIOTHO CONMpPUKacaeTcs C HarpeBaTeflbHbIM 3fIEMEHTOM. 3akpoinTe n
3abnokmpyinTe KpbiLwKy. Mpu ncnonb3osaHumn nporpamm “©PUTHOP” kpbilika gomkHa ObiTb
OTKpbITa.
3. YcTaHoBWTE nepeknoydaTenb KnanaHa Bbinycka napa Ha Kpbilke npubopa B NonoxeHve
3AKPbITbIN, noakniounTe yCTPONCTBO K 3MEKTPOCETU. McKnioueHne nporpamma
“Bbineyka’, knanaH HeoBXo4uMO oCTaBuTb B nonoxeHun OTKPbITbIN.
4. HaxxmuTe KHOMKY HYXXHOW nporpamMmbl. 3aroputbCs MHAMKATOP KHOMKKU, Ha Aucnnee
Ha4yHEeT MUraTb YCTAHOBMEHHOE MO YMOMYaHWI0 3Ha4YeHNEe BPEMEHW NPUTOTOBMNEHNS.
5. Haxmute kHonky “BbIBOP PEXVMA”. BeibepenTe He0OXoaAMMOe 3Ha4YeHNE:
- MnHnmenesHoe
- CtangapTHoe
- MakcumanbsHoe
[MomMHWTE O TOM, YTO BpPEMS MPUrOTOBIIEHMS YKa3aHO 6e3 y4eTa BpeMEHU JOCTUXKEHUS
YyCTPOMCTBOM HEOGXOAUMOrO AaBMNeHns 1 TemnepaTypbl.
6. [1ns Toro yto 6bl 3a4aTb BPEMSs OTIIOXKEHHOTO cTapTta, Haxxmute kHornky “OTCPOYKA
CTAPTA”. KHonkamu “+” n “-* yctaHoBMTE Heobxoaumoe Bpemsa. PyHkums “OTCPOYKA
CTAPTA” He npuMeHsieTcs k nporpammam “BbIMNMEYKA”, “OPUTIOP”
7. Yepes HecKomnbKO CeKyH[ Mocre 3aBepLUeHns HacTPOoeK, ANCNIEN nepecTaHeT
MUraTb U HAYHETCS BbINONTHEHME 3a4aHHOro pexunma. MNocne JoCTUXKeHMs1 HeobXoanMOon
TemnepaTypbl 1 AaBMNeHNs Ha4HETCH 0b6paTHbIM OTCHET BPEMEHMN.
8. MNpw 3aBepLUEHNM BPEMEHMN NMPUTOTOBMEHMS MPO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHanN 1
aBTOMAaTUYECKMN BKIOYMTCH DyHKUMSA NoaaepaHusa TemnepaTypbl. Ha avcnnee 3axokeTcs
“bb”. Ansa BkntoveHnsa dyHKunn HaxmuTe kHonky “MOOOEP>XKA TEMMNEPATYPbI/
OTMEHA”. ®yHkuus “MOOOEP>XKA TEMMNEPATYPbI” He npumeHnMma k nporpammam
“OPUTIOP”, “UIOTYPT”. Mepen TeM Kak OTKPbITh KPbILLKY, HeO6X04MMO HOPManu3oBaTb
haBneHune B pabo4yen kamepe, OTKPbIB KMnanaH Bbirycka napa.
9. B cnyyaun HeobxogumocTu Bl MoxeTe aHynnpoBaTh BCe 3aaHHble HAaCTPONKM Unu
npepBaTb NPOLECC NPUrOTOBIEHMS Ha NOOM aTane, HaxxaB Ha kHonky “MOOOEPXKKA
TEMMEPATYPbI/OTMEHA”.

PEKOMEHOALMMX NO NPUTOTOBNEHUIKO MONTOYHbIX KALL:

MpuroToBneHve Kall B CKOpoBapKe npeaycMaTpuBaeT UCMOoNb3oBaHNe NacTepru3oBaHHOMO
MOIoKa Marnow KUPHOCTK.

Bo nsbexaHue BbIKMNaHUA MOroka, peKoMeHA0BaHo nepen NpUrotToBrneHneM BbINonHUTb
cnepyoLlee:

- TLWaTeNnbHO NPOMbIBaTL BCE KPYrbl NMOKa Boda He CTaHEeT Npo3payHoil;
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- nepes NpUroToBNeHWEM CMasblBalTe Yally CIIMBOYHLIM MacroMm;

- TWaTeNbHO NpUaepXNBankTECH NPOMNOPLIUN;

- MPU UCMOMb30BaHNM XNPHOTO MOSOKa pa3baBnsAnTe ero NMTLEBON BOAON B NpoMnopLuum
1:1.

BHUMAHMUE!

YCTPONCTBO OCHALLIEHO AOMONTHUTENBHON 3aLUTON OT neperpesa B pexxume “OPUTHOP”.
YCTPOWCTBO AOMKHO MOMHOCTbLIO OCTbITh (OPUEHTUPOBOYHO 15 MUH), Npexae Yyem Bbl
CMOXeTe UCMOonb30BaTh €ro BHOBb. ECnn npu nonbIiTke NOBTOPHOTO 3amnycka pexuma
“OPUTHOP” Ha gucnnee otobpasuTca HH — aTo 03HavaeT, 4To Temneparypa ycTponcTea
[0CTaTO4HO BbICOKAs M BKITKOYEHUE pexrMa 3abnoknpoBaHo. [laHHOe orpaHuyeHne He
OTHOCUTCS K APYrMM NporpaMmMam npuroToBreHs.

Mpu npurotoBneHun B pexnme “OPUTHOP” He 3akpbiBanTe KpbILWKy ycTporictea!l Ecnv
KpblLKa Obina cnyyanHo 3akpbiTa n cpaboTtana cuctema GriokMpoBKM, OCTaHOBUTE
NpoLLEeCC NPUroTOBIIEHUS, [OXKANTECH MOKa NPMBOP OCTLIHET M OTKPOWNTE KpbILLKY. Mocne
3TOro MPOLLECC NPUIOTOBIIEHNSI MOXXHO MPOLOIMKUTD.

DPUTIOP

B komnnekTe ckopoBapKku NpegycMoTpeHa crneuuanbHas Kop3uHa AN KapKu.

1. 3anonHuTe Yawy pacTuTenbHLIM MacnoM, BCTaBbTe Yally B Kopnyc. Ybeanutecs, 4to
Yalua nynoTHO CoMpuKacaeTcs C HarpeBaTenbHbIM 371EMEHTOM.

2. OcTaBbTe KpbILLKY OTKPbITOM, MOAKMOYMTE YCTPONCTBO K 3NIEKTPONUTAHUIO.

3. Haxmute kHonky “OPUTHOP”. 3axokeTcss MHAMKATOP KHOMKU. Yepes HECKOMNbKO CEKYH[,
Jecnnev nepectaHeT MopraTtb U 0TO6pasuT NPsIMo OTCYET BpeMeHn paboThbl yCTPONCTBA B
AaHHOM pexume. o ymonyaHuio Bpems paboTsl pexuma “@PUTHOP cocTtaBnseT 20 MuH.
4. BbInoxuTe NoAroToBneHHbIe NPOAYKTbI B KOP3WHY AJ151 )KapKu BO cpuTiope.

5. BcTaBbTe B KOP3WHY AN Xapku pydky. [1ns 9TOro CoOXXMmTe OCHOBY PYYKW U BCTaBbTe €€
B cneumansHoe oTBepcTre KopanHbl. OcnabbTe HAaTUCK Ha PYYKy, 1 OHa 3adUKCMPYETCS B
creynansHOM pasbeMe.

6. Yepes ykasaHHOe B peLenTe Bpems nocre Havana paboTbl NporpaMmMbl ONycTuTe
KOp3MHy C npoaykTamu B Yally. COXXMUTE OCHOBY PYYKM U OTCOEAUHUTE €€ TaK YTo Obl
KOp3uHa ocTanach B yalle. bybTe 0CTOpPOXHbI: Macno o4eHb ropsivee!

7. Yepes ykasaHHOe B peLienTe BpeMsi BCTaBbTE PYYKYy B KOP3UHY Ans xapku (cm. I1.5),
nogHVMUTE eé 1 3ahMKCUPYMTE Ha Kpato Yalluv Npy NOMOLLM CreumanbHOro Kpodka B
Kop3auHe. OcTaBbTe B TAKOM MOSIOXKEHUN HA HEKOTOPOE BpeMs YTo Bbl CTEKIO Macho.

8. B cnyyam HeobxoauMocCTu, MOXHO NpepBaTh NPOLECC NPUrOTOBMEHMS Ha Nobom aTane
W aHynMpoBaTb BCe 3ajaHHble HacTponKkK, Haxxas kHornky “MOOOEPXKKA TEMIMEPATYPbI/
OTMEHA”.

PEXWMbI MPUITOTOBNEHUA
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Bpewms Makcumym | 1 KK

Ne Pexxnumbl npwrzz:ﬂc;ir;euwﬂ MT'::':)YM CQTAHVﬂ'a)pT (MUMH) reﬁﬁs;?zw;b. O;_?gg::a
1 Bopuy, 30 15 30 45 Oa Oa
2 Cyn 20 15 20 35 Oa Oa
3 Kawa 12 8 12 16 Oa Oa
4 BoboBble 40 20 40 50 Oa Oa
5 Map 10 5 10 15 Oa Oa
6 BapeHbe 25 15 25 35 Oa Oa
7 Bbineyka 50 30 50 90 Oa Het
8 dpuTiop 20 10 20 30 Het Het
9 TyweHue 40 30 40 50 Het Het
10 Mnoe 20 10 20 30 Oa Oa
11 Xornopey 75 60 75 90 Oa Oa
12 Vorypt 480 420 480 540 Het Oa
13 Pbi6a 15 10 15 20 [a [a
15 Mtrua 30 15 30 45 [a [a
16 Msco 30 20 30 40 [a [a

Yucrka u yxon
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BHUMAHMUE!

- Hukorga He unMcTuTe NpuGop, NOAKIMOYEHHDBIN K CETU.

- Mepen 04MCTKOM OTKMIOYMTE NPUGOP OT SNIEKTPOCETU U JaiiTe eMy OCTbITb.

- He ncnonb3ayiiTe abpasnBHbIE U CUIbHO AEMCTBYIOLLME YUCTSLLME CPEACTBA, OCTPbIe
npeaMeThbl, MeTanmyeckme ryoku.

- Hukorga He norpysxainTe yCTPOMCTBO €e CETEBOW LLUHYP M BANKY B BOAY WUNu Apyrve
KUOKOCTK.

- He moiiTe YyacTu ckopoBapku B MOCYAOMOEYHON MaLUVHE.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHWEM NGO A8 yaaneHus 3anaxoB nocne NpUroToBeHns!
peKkoMeHA0BaHO NMPOKUMSTUTL NMONIOBUHY NMMOHa B pexxume “CYTT” npu 3akpbITOM KnanaHe
BbIXoAa napa.

OuvaiiTe YaLly nocne Kaxxaoro UCrnonb3oBaHUs (4OMYCTUMO UCTONb30BaHNe
NoCy4OMOEYHOM MaLUVHbI).

OYMCTKA KITAMNAHA BbIMYCKA NAPA U YMNOTHAIOLWEN PE3UHKU

MapoBo knanaH Haxo4uTCS Ha KPbILLKE YCTPOWCTBA U COCTOUT 13 BHELUHEN U BHYTPEHHEN
yacren.

1. CHMMUTE NepekntoyaTenb NapoBOro KrnanaHa Ha BHELIHEN CTOPOHE KPbILLKK, NOTSAHYB
ero BBepx. Ounctute ero.

2. OTKpOWTE KPbILLKY YCTPOWCTBA. Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE KPbILLKM PacnofioXkeH
3aLUMTHbIV KOXYX MAapOBOro KnanaHa.

3. BblABUHBTE KOXYX, MPOMONTE €ro Tension BOAOW. YCTAHOBUTE KOXYX KranaHa Ha MecTo.
YCcTaHOBWTE NepekmoyaTenb napa KrnanaHa Ha Hy>KHYH CTOPOHY KPbILLKU U 3adUKCUpYITe
NErkMM HaxkaTuem.

4. AKKypaTHO CHUMUTE YMNIOTHAOLLYO PE3VMHKY Ha BHYTPEHHEN YaCTW KPbILWKXA, NPOMOITE
Tennow BoAoW. YCTaHOBUTE PE3MHKY HAa MECTO POBHO 1 6e3 NepeKkocoB.

5. PexomeHaoBaHO NpoBOANTL OYMUCTKY KramnaHa Bbinycka napa nocre Kaxgoro
NCMNONb30BaHWs YCTPOWCTBA.

OUYUCTKA KOHTEMHEPA Ol CEOPA KOHOEHCATA

Bo Bpems NpUroToBrieHnsi BO3MOXHO 06pa3oBaHue KOHAeHcaTa, KOTOpbIiA cKkannmBaeTcs

B crieuuarnibHOM KOHTEeMHepe Ha 3afHel YacTu Koprnyca ycTpoicTBa. [ns yaaneHus
KOHAEeHcaTa CHUMWUTE KOHTEMHep, NMOTSIHYB ero BHU3, MOCIe Yero yCTaHOBUTE ero Ha MecTo.

BO3MOXHbIE NPOBJIEMbI B PABOTE U UX YCTPAHEHUE

OnucaHue npoGnemMsbl MpuunnHa PeweHue
Mpoknagka yctaHoBreHa He | OTperynupynTte nonoxeHune
CnoxHo 3akpbiBaeTcs npaBurbHO npoknagku
KpblLLKa

3aCTpﬂBaHMe nonnaekoBoro | Crierka noaTonkHWTE NnaH-
KnanaHa Ha nnaHke Ky KrnanaHa
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MononaekoBbIN knanaH He | 3ybo4mcTKon cnerka npo-

onycTuncs TOMKHUTE KnanaH
CnoxHo oTKpbIBaeTCH -
KpbILLKa Mpoknagka yctaHosneHa He | OTperynupyinTe nonoxeHne

npaBuIbHO NpoKnaakn

3arpsis3HeHvne Npoknagku OuuncTtute npoknagky
BbiTekaHve napa us nog MoBpexaeHvne Npoknagkm 3amMeHuTe npoknagky
KpbILLIKM

KpblLwka 3akpbiTa He NOTHO | 3aKpPONTE KPBbILLKY COrflacHoO

WHCTPYKLMN

3arpsis3HeHne Npoknagku OuucTtute npoknagky no-

BbiTekaHve napa us no- NonnaBKOBOrO knanaHa NNaBKOBOrO KranaHa

N1aBKOBOIo KrnanaHa
[MoBpexaeHne npoknagku 3ameHunTe npokKnaaky no-

nonsaBKOBOIo KranaHa NnaBKOBOIo KrnanaHa

YpoBeHb NPOAYKTOB HIKE WcnonbayinTe npaBurbHoe
MWHUMAanbHO JOMYCTUMOrO | KONMY4EeCTBO BOAbl U NPO-
MonnaBkoBbIV KNanaH He OYKTOB B COOTBETCTBUM C
nogHnMmaetcs WHCTPYKLMEeNn

BbiTekaHve napa u3 kpbill- | O6paTnTech B CEPBUCHbIN
KW UNW U3 KNanaHa Bbinycka | LeHTp Ansi AUarHoCTMK
napa

XpaHeHue

- Mepen xpaHeHUem OTKMHYMTE NPUGOP OT CETU U AANTE eMY OCTbITb.

- OumncTUTe, NPOTPUTE HACYXO U NPOCYLLUUTE NPUGOP Nepen XpaHeHeM.

- He knaguTe Ha npubop Tsxenbix NpeaMeToB.

- XpaHute npuGop B CyxoM, MPOXNaZHOM, He 3arnblfTleHHOM MecCTe BAanv oT AeTeil U nioaen
C OrpaHUYEHHbIMU (PU3NYECKUMU U YMCTBEHHBIMM BO3MOXHOCTSIMU.

YTunusauus

ATOT NPOAYKT 1 €ero YacTu He criefyeT BblbpachbiBaTb BMECTE C KaKUMU-NMGO oTXoaamu.
Cnepyer, OTBETCTBEHHO OTHOCUTCS K UX NepepaboTke U XpaHeHuto, YToObl NoaaepXkmBaTb
MOBTOPHOE MCMOSIb30BaHUE MaTepuarnbHbIX pecypcoB. Ecnu Bbl pelmnm Belopocutb
YCTPOWCTBO, NoXasyincra, Ucnosib3yinTe crnelmnanbHble Bo3BpaTHble U cheperatoLme
CUCTEMBI.

XapakTepucTuky KOMMNIeKTaums U BHELUHWIA BUA U3OeNvs MOTYT HE3HaYUTENbHO
N3MEHATbCS Npon3BoaMTeneM, 6e3 yxyaweH s OCHOBHBIX NMOTPEOUTENbCKMX KayecTB
nsgenus.
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[skyemo Bam 3a nokynky TexHiku

®

el 4 A

at home

PyHKUIOHaMNbHICTb, AM3aNH i BIANOBIAHICTb CTaHAapTaM SIKOCTi rapaHTytoTb Bam HaginiHicTb
i 3PYYHICTb Y BUKOPUCTaHHI AaHoro npunaay.

Byapb nacka, yBaxHo npounTanTe AaHuin NocibHuUK 3 ekcnnyatauii Ta 36epiranTe oro B
SIKOCTi OBIAKOBOrO NOCIGHMKa NPOTSArOM YCbOro TEPMiIHY BUKOPUCTaHHSA npunaay.
CkopoBapka npusHayeHa A NpUrotyBaHHsA CTpas B NOOYTOBMX (AOMaLLHIX) yMOBaXx.
3a ymMoBM 4OTPUMaHHS NpaBun ekcnyarauii Ta LinboBoro npu3HayeHHs, 4YacTuH1 BUpoby
He MICTATb LWKIANMBUX 1151 340POB’A PEYOBYH.

OcobnusocTi npunagy

CkopoBapka — 6araTtodyKuUiiHiin Npunag AN NpUroTyBaHHSA CTpas B JOMALLHIX YMOBaX.
3aBasKkv 0cobnMBOCTiI Npunagy NpUroTByBaHHS iXXi Nig BUCOKMM TUCKOM, Yac NpUroTyBaHHS

cKopouyeTbes Binwwe Hix y 2 pasu. MNpu uboMy B NpoaykTax 36epiraeTbCa MakcumarbHa

KiNbKICTb BiTAMiHIB | KODUCHNX PEYOBUH.

3a ponomoroto dyHKLUii «Biactpoyka ctapTy» npunag Aossonse 3aowaamtn Baw vac.

Bu MoxeTe 3aBaHTaxmnTuW XXy BBeYepi, 3anycTuti noTpibHy nporpamy i Ha paHOK oTpMmaTu
CBKOMPUroTOBaHWIN CHIAAHOK.

TexHi4Hi XapakTepucTukm

Mogenb: MR-790;

OneKTPOXMUBIEHHSA:

Pig ctpymy - 3mMiHHMR;

HominaneHa yactoTa 500y;

HominaneHa Hanpyra (gianasoH) 220-240B;

HomiHanbHa notyHicts 1000-1200 Br;

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs enekrpocTpymom |

3axucT kopnycy Big Bonoru Bignosigae IPX3

Yawa: emHictb 5 ;

KinbkicTb nporpam: 15 nntoc pexum «lligTpumka Temnepatypsl, «Bigctpoyuka ctapTy»,
“Wedp-kyxap”.

Mporpamu: bopu, Cyn, Kawa, Bo6osi, MNapa, BapeHHs, Beinivka, Pputiop, TyLuKyBaHHS,
Mnos, Xonoaeup, MorypT, Pbiba, Mtuua, M'sco.

Komnnekrauis

Ne HanmeHyBaHHA KinbkicTb
1 [Npunag 3 BCTaHOBMNEHO Yalleo 1 wr
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2 LLIHYp »XUBREHHS 1wt
3 MipHui cTakaH 1 wr
4 [lonaTtka 1wt
5 [loxka 1wt
6 KoHTenHep-napoBapka 1w
7 DputropHMLA [IThs
8 KepiBHMLITBO 3 ekcnyarallii 1wt
9 [apaHTiHM TanoH 1 wr

MpumiTka: XapakTepucTuKkM KOMNIEKTaLis i 30BHILLHIA BUMMSA BUpoOYy MOXYTb HE3HAYHO
3MiHIOBaTUCSA BUPOOHMKOM, 6€3 NOripLLIEHHS OCHOBHUX CMOXMBYMX SIKOCTEN BUPOOY.

3axoamu 6e3nekun
LLIaHOBHUI KOpPUCTYBaY, AOTPUMaHHSA 3aranbHONPUMAHATUX NPaBus 6e3neku i
npaBun BUKNaAeHUX Y AaHOMY KepiBHULTBI pOOUTL BUKOPUCTAHHSA AaHoro npunagy
BUKMIOYHO Ge3neyHum.

YBara!

- Hikonu He 3aHyptoliTe enekTponpunaz, noro MepexeBuii LUHYP Ta BUSKY Y BoAy abo iHLi
pianHn.

- He ponyckarnTte noTpannsHHS BOAW | BONOrM Ha eNeKTPUYHI YacTuHW npunagy.

- He GepiTb npunaa MoKpumu pykamu.

MNpu HepoOTPMMaHHI NpaBUN BUHMKAE Hebe3neka ypaxeHHA enekTpocTpymom!

- Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHEHUI enekTponpunag 6e3 Harnsay!

- 3aBxau BUAManTe BUIKY 3 pO3eTKM SKLO By 3akiHumnu BUKopMCTOBYBaTU Npunag, a
TaKOX Mepen OYULLEHHSIM | 36epeXeHHAM.

- 3abopoHsieTbCA BigknovaTy Npunag Big Mepexi BACMUKYBaHHAM MEPEXEBOT BUMKU 3
pO3eTkM 3a Kabernb.

- MNepepn BUKOPUCTaAHHAM Npunagy nepekoHanTecs, Wo Hanpyra X1BMEHHS 3a3Ha4YeHa Ha
npvnagi Bignosigae Hanpysi enektpomepexi y Bawwomy gomi.

- MNpvnag NOBMHEH NiAKMNOYATUCA TiNbKW 0O ENEKTPUYHOT PO3ETKN sika Mae 3a3eMIIEHHS.
MepekoHanTecs, Lo po3eTka y Bawwomy 6yauHky po3paxoBaHa Ha CroXuBaHy MOTYXHICTb
npunagay.

- BukopucTaHHsi enekTpuyHMX NogoBxyBadiB abo nepexigHuKiB MepeXeBoi BUMKN MOXe
cTaTu NPUYUHO MOLLKOXKEHHSI €NeKTPonpunazay i BUHUKHEHHS NOXeXi.

-Llet npucTpiin He npusHa4yeHo Ans BUKOPUCTAHHS 3 30BHILLHIMK TaiMepamu abo
He3aneXHVMK cucTeMmamm OUCTaHUINHOIO KepyBaHHS.

- AKWo Baw npunag BHECEHUI 3 Xonoay B Tenne NpuMilLeHHs, He BMUKanTe npunag
NPOTArOM 2-X roAuH, LWo6 YHUKHYTU MNOMOMKMN Yepes3 YTBOPEHHSI KOHAEHCATY Ha BHYTPILLHIX
YacTuMHax npunagy.

- Hikonu He BrKopuUCTOBYWTE Npunag, SKWO MOLIKOMKEHWU LWHYP abo BUIKa, SKLWO npunaza
He npautoe HaneXxHUM YMHOM, SKLLO Npunaz, noLKomxeHu abo notpanve y Boay. He
PEMOHTYWTE Npunag camoCTiiHO, 3BEPHITLCS B HAWOMNMXYMI CEPBICHWUIA LEHTP.

- Llelt npucTpiit He Npu3HaYeHo Anst BUKOPUCTAHHSA AiTbMU Ta NOAbMU 3 0OMEXEHNMU
i3nyHMMM ab0 PO3yMOBUMYK MOXITMBOCTAMM, @ TAKOX NOAbMM LLIO HE MatoTb 3HaHb i 4O
CBigy BMKOPUCTaHHS NOOYTOBMX Npuragis, SKLLO BOHW HE 3HAX0OATbCS M KOHTporem, abo
NPOIHCTPYKTOBaHi 0cobot0 BignoBigansHow 3a ix 6e3neky.
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- He posBongavite gitam rpatucs 3 npunagom Ta nakyBanbHUMKW MaTtepianamu.

- He ponyckaiiTe TopKaHHS LLUHYypa XUBMEHHSA [0 HarpiTMx Y rocTpux NOBEPXOHb.

- He gonyckawnTte cuMnbHOro HaTary, 3BUCaHHS 3 Kparo CTOSY, 3arioMiB i NepeKkpyyyBaHHS
LLIHYPa >KUBIEHHS.

- He xnpavite npunag.

- He BukopwucToByinTe npunag nosa npuMilLleHHAMU.

- He BukopwucToByinTe npunag nig 4ac rposu, LUTOPMOBOTO BITPY. Y Lel nepios MOXNuBI
CTPMOKMN MepexeBoi Hanpyru.

YBara!

- BHyTpiLuHi | esiKi 30BHILWHI YaCTUHM Npunagy CUnbHO HarpiBakTbCs Mg Yac poboTu.
ByabTre obepexHi ToMy L0 MOXHa 0BNEeKTUCS TOPKaK4YnCh HarpiTux NoBepxoHb abo Bif
rapsyoro napy LU0 BUXOAUTb 3 KPULLIKK.

- BigkpuBaviTe kpuLLIKy rapsyoi ckopoBapku 06epexHo, He Habnmxarunce 40 napy.

- BctaHoBMonTe ckopoBapky TiNbKW Ha CyXil, CTiWKil, PiBHIA, HEKOB3Ki/i MOBEPXHI.

- BukopucToByiite npuxBaTtkm abo KyxXOHHI pykaBuLi ONA BUMYYEHHS YalLlli.

Mpu HepoTpuMaHHi BulleBKasaHux npaBun BuHukae HEBE3IMEKA OlIKY!

- 3abopoHAETLCA BKIOYATM CKOPOBapKy 6e3 BCTaHOBMNEHOT Yalli 6e3 3aBaHTaXKEeHHS
NPOAYKTIB, OCKINbKM Lie MOXe NPUBECTN 40 CEPWO3HOMO MOLUKOAXKEHHS.

- He nepeBuwynTe BkaszaHi MakcumarnbHi 06CArM iHrpegieHTIB.

- He GnokyiiTe BEHTURALINHI OTBOPW AN Napu B KPULLIL, LLO HE HakpuBanTe CKOpPOBapKy
nig Yac poboTu, i NnepekoHanTecs, WO HAaBKOMO CKOPOBapKM 3abe3nevyeTbest JOCTaTHIO
BiACTaHb AN BEHTUNALII nig Yac ii pobotu (He MeHwe 20 cm [0 CTiH | MebniB 3 ycix
CTOPIH).

- He BukopwucToBynTe npunag nobnusy nerkozanmanbHyX NpegmeTiB (Hanpvknag nobnmay
ipaHok abo nig HMMKM). He cTaBTe abo ii YacTuHM | akcecyapw Ha / B Byapb HarpiBanbHi
npunagu.

- BukopucToByiiTe 3 npunagoM TinbKn YaCTUHM 3 KOMMMEKTY Lo NOCTaBNAETbCA
BMPOOHUKOM.

YBATA!

- Hikonu He BuiiMaiiTe NPOAYKTY 3 CKOPOBAPKW rOCTPUMY NpeamMeTaMu, ki MOXYTb
MOLLKOAMTY NOKPUTTS YaLlli.

- He HanuBavite B yawy ouer. Lie moxe NoLKOAUTY NOKPUTTS YalLli

- Yepes gesknii yac ekcnnyaradii Yawa npunagy Moxe 3MiHUTUCS B KOMNbopi - Lie
HOpMmarnbHe SBULLE, MOB’A3aHe 3 TUM, L0 NMOBEPXHS Yalli KOHTAKTyE 3 BOAOK Ta MUOYUMN
3acobamu.

- He BcTaBnsante CTOpoHHi NpeameTy B BUMYCKHUI KnanaH abo byab-dki iHWwi geTani
BMpoOy. BepexiTb 06nnyys i pykn Big napw, Ska BUXOAWTb 3 BUMYCKHOMO KnanaHa.

- He BukopucToBynTe Baw npunag ons iHWWX Uinern Kpim TUxX, ans Skux BiH NPU3HaYeHni.
[Ins KOMepuinHOro BMKOpPUCTaHHSA npuabante TeXHIKY NPOMUCIOBOrO NPU3HaYeHHS.

[ii B ekcTpeManbHUX cUTyauisx:
- Axwo npyvnag Bnae B BOAY abo Ha HbOro BUMMECHyNnacs Boaa, HeraHo, BUTATHITb MOro 3
PO3€eTKM, He TOpKar4nchb 4O caMoro npunagy abo Boaw.
- Y pasi nosiBu 3 enekTponpuniagy AMMy, iCKpiHHS, CUITbHOrO 3anaxy ropinoi isonsuii,
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HeramHo MPUMNMHITL BUKOPUCTAHHS Npunaay, BUMKHITE 3 PO3ETKN, 3BEPHITLCA A0

Ha

O©CoONOO O, WN =

NBMMKYOro CEPBICHOTO LIEHTPY.

Cknap npunagy

. Pyyka kpuiukn

. Kpywka npunagy

. JlekopaTrBHE OHOPMIIEHHS KPULLIKA

. MokpuTa pyykn

. ObmexyBay TUCKY

. MepeMukay knanaHa BUNycky napw

. 3HiMHa yala 3 aHTMNPUrapHUM MOKPUTTAM
. Kopnyc

. Poboua kamepa

. MaHenb ynpaeniHHS 3 gucnneemM

. HarpiBanbHuin enemeHT

. OcHoBa 3 Hixxkamu

. Baxxnnb mexaHiamy 6rnokyBaHH KpULLKK

. KoHTenHep on 36opy koHOeHcaTty

. MepexeBui LWHYp 3 BUIKO

. Bax nb mexaH 3My GriokyBaHH KpULLIKK

. KnanaH Bunycky napu 3 3aXnCHUM KOXXYXOM
. Kinbue ywinsHioBava

. BHYTpiWHS kpuwka

6
4

MipHUA
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BukopucrtaHHsa
1. Bigkpunte kpuwwKy. LLinbHO yTpyMytoumn pyyky NOBEPHITbL 3@ rOAMHHUKOBO CTPINKO 40
NnonoXeHHs1 oikcadii, NoTiM nigHiMiTe (MarntoHok 1)

2. MNepen No4aTKOM BUKOPUCTaAHHA MPOMUITE BHYTPILLHIO Yally TEMO MUITBHOK BOAO
. O6car npoaykKTiB WO 3aknagaloTb pa3oM 3 BOAOK He MOBUMHEH NepeBULLyBaTy piBeHb 3/5
3aranibHO BMCOTW BHYTPILLIHbOI Yawi . [nia 6inblw TBepanx NpoayKTiB 3 MEHLLIOK KiNbKiCOT
BOAM (NeyeHb 3 KypyaTn abo ArHATU) [ONyCKaeTbCs piBeHb He GinbLu 4/5 3aranbHO BUCOTH.
MiHiManbHWI piBeHb NpoAyKTiB - 1/5 BUCOTYM YaLi 3rigHO 3 MapkyBaHHAM (Man.2).

2

] 1
4 ‘ 5
5 33 |
i ‘ f T

3. MepeBipTe, UM Hemae 3abpygHEHb Ha BHYTPILLHIA CTOPOHI Yalli i Ha NOBEpPXHi
HarpiBanbHOI NaHeni. 3nerka NoBepHiTb BHYTPILLHIO Yally wo 6 BoHa gobpe npunsarana oo
HarpiBanbHoi naneni. (Man.3)

4. 3akpuBaHHs KpuLKK. [NepekoHanTecs, Wo CUMNIKOHOBE KinbLie NPOKMaAK1, BCTAHOBINEHE
Ha npunagi, He yLWKoMKeHe, a BHYTPILUHA antoMiHieBa NaHesb BiflbHO NPOBEPTAETLCS
pYyKO0. 3aKprINTe KPULLIKY | MOBEPHITb PYYKY MPOTM FOOUHHUKOBOI CTPINKN A0 KnauaHHA
cikcaTopa. (Man.4).
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5. BupaniTb cpibHy Haknenky, ska yTpumyBana KnanaH TUCKY Npu TPpaHCMopTyBaHHI.
MepekoHanTecs, Lo kKNanaH onyLEeHn BHU3 i MOXe BiNbHO NepeMillaTucs, NoBepHiTb
KnanaH B NonoXeHHst 6rnokysaHHsA nosiTps. (Man.5).

MigkntoviTe 40 NpucTpoto 6rnok 36ipHMKa BOAM, SK 3a3HAYEHO Ha MartoOHKY.

0l 00

<

13

[MigknioyiTe CKOpOBapKyY 40 €NEKTPOXMBIIEHHS, NpU LiboMy Byae nogaHui 3ByKOBUIA CUrHan
i 3amuratoTb 5 iHAuKaTopiB B cepeauHi naxeni. Mpunag rotoBuin 4o poboTu.

Mepen npurotyBaHHAM

Mepen nepLunm NPUrOTYBaHHSAM PEKOMEHA0BAHO HANMUTX B 3HIMHY Yally HEBENUKY
KiNbKiCTb BOAM, BCTAHOBMTY nporpamy «Cyn», govekaTuncs ii 3aBepLUeHHS | 3N1Tu Boay 3
Yaui.

[icns ycTaHOBKM BHYTPILLHBOT Yalli B CKOPOBaPKY, NOBEPHITh il 4O MOBHOTO 3'€QHaHHS 3
HarpiBanbHUM €NeMeHTOM.

Mepen BMGopom Nporpamu nepekoHamTecs, WO BHYTPILWHS Yalla 3 bxeto byna npaBurnbHO
po3MilLieHa.

LLlinbHO 3aKkpuiiTe BEPXHIO KPULLIKY MPUCTPOIO, LWOG YHUKHYTM BIATOKY Tenna Yyepes noraHy
repmeTusadii.

Mpw 3akpuTin KpurLLi T KOHCTPYKLUiS 3abe3nedye repMeTnyHe 3'eqHaHHS 3 KOPMyCcoM, L0
[O3BOMSE HArHiTaTu B CKOPoBapL,i BUCOKWUIA TUCK.

B npoueci po6oTu, Konu TUCK B NPUCTPOT BULLE aTMOCHEPHOTO, KpULLKA aBTOMaTUYHO
BnokyeTbCs.

Konu nicns 3akiH4eHHS NpUroTyBaHHS KpULLIKa He BiAKpUBaETbCs 6e3 3ycunb, Le 03Havae,
LLIO TMUCK B poBovin kamepi e 3aHaATo BUCOKUIA. BigkpuinTe knanaH BUNYyCKaHHSA napwm i
Ao4yekaniTecst NOKN TUCK B MPUCTPOI HOpMarni3yeTbes.

KnanaH Bunycky napu

CkopoBapka Maa knanaH Ans BUNycKy napu, SK1iA po3TalloBaHWiA Ha KpuLLLi. 3aBASKM
KnanaHy MoXKHa BUKOPWCTOBYBaTW Npunag Ans npurotyBaHHA idXxi nig BUCOKMM TUCKOM B
pexumi ckopoBapku abo npu 3BM4anHOMY aTMOCHEPHOMY TUCKY.

Bubip pexvmy poboTn npoBOAUTLCS LLMSAXOM NepeMUKaHHS KnanaHa B NMOoNoXeHHs!
BUCOKWUIN TUCK a6o HOPMAJBHWIN TUCK. Y nepemukaya knanaHa BUNyckaHHs napu €
TEXHOMOrYHMIN NOT, WO He CBIAYNTL NPO HECMPAaBHICTb.

MonoxeHHs BUCOKWI TUCK - knanaH BunyckaHHs napu sakputuii: He goparoun aycuns,
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MOBEPHITb MEpPeMMKaYy 3a roAMHHMKOBOK CTPINKO A0 ynopy. i yac noBopoTy nepemukay
TPOXM OMYyCTUTLCH. Y TakOMY MOMOXEHHI B npoueci poboTun B npuctpoi byae HarHitatucs i
NiaTPUMYBaTHCS BUCOKNI TUCK.

Mpu 3aBepLUEeHHI NPUroTyBaHHS Nif BUCOKMM TUCKOM HEOOXiAHO BIOKPUTM KnanaH
BUMyCKaHHSA napwv Ans HopMmianisawii TMCKy B pobouin kamepi.

MonoxenHs HOPMAJBbHUI TUCK - knanaH BunyckaHHs napi BigKpUTUIA:

He poknagatoum 3ycunb, NOBEPHITb NepemMuKkay NpoTy rOAMHHMKOBOI CTPiNnkn Ao ynopy. Mg
yac NoBOpPOTY NepemMuKay TPOXu NiAHIMETbCA. Y TakoMy MOMOXEHHI B npoueci poboTu B
NpUCTpOI 30epiraeTbCsi 3BMYANHUIN aTMOCHEPHUI TUCK.

YBATA! lMpw BigkpvBaHHi knanaHa BUMyckaHHA napu nig yac abo nicns 3akiH4eHHS
npoLecy NPUroTyBaHHS MOXITMBUI CUMbHUI BEPTUKaNbHUIA BUKUA rapsyoi napuw. bygsre
MKCiManbHO 06epeXxHi, He HaXUMANTECH Hag KPULLKO!

MpumiTtka:

[ns BU3HAYeHHS KiNbKOCTI Kpyny BUKOPUCTOBYWTE MIPHUIA CTaKaH4YuUK, AKUA BXOAUTb A0
KOMMNNEKTY.

He BMKOpPUCTOBYITE 3HBIMHY Yally Ans NPOMUBAHHS IHIPEAIEHTIB, 3MillyBaHHA TicTa. He
posirpiBanTe CTpaBM BCEPeauHi YaLi.

CnigkynTe 3a Tum, Wwo 6 npogykTn 6ynn piBHOMIPHO pO3nodineHi ycepeamnHi yali.
3aknagatoun iHrpegieHTn, nam’atanTe, WO B NPOLECi NPUrOTyBaHHA AesKi NPOaYyKTK
36inbLytoThCa B 06C3i, TOMY, piBeHb BOAM / MPOAYKTIB HE NOBUHEH MEpeBuLLyBaTh
MO3Ha4Ky MakCcMmarnbHO JOMYCTUMOrO PiBHS LUKanu, po3TalloBaHOro yCepeamHi.
3a60pOoHSETLCS 3anuLuaT NNOXKY abo iHLWi CTOPOHHI NpeAMEeTN BCepeauHi EMHOCTI Nig Yac
NPUroTyBaHHS.

dyHKuin «BigcTpouka ctapTy»

- [lo3Bonge 3agatu yac, vYepes sike NovyHe poboTy 3asganerigb 06paHuii aBTOMaTUYHUIN
pexum NpurotTyBaHHs. Bigctpoyka ctapty moxe 6yTu BCTaHOBMEHa B Aiana3oHi Big 30
XBUMNWH J0 24 roaviH i3 KPOKOM yCTaHOBKM B 30 XBUMMWH.

[na uboro:

- Micnsa Bnbopy pexumy i Yacy npuroTyBaHHA HaTUCHITb kHonky «BIJCTPOYKA CTAPTA».
Ha gucnnei Binobpa3nTtbest Yac BigknageHoro ctapty. 3HaYeHHs 3a 3amoBYyBaHHAM - 30
XBUMUH.

- Hatuckaroum Ha KHOMKM «+» i «-» BCTaHOBITb NOTPiOGHe 3Ha4YeHHs B iHTepBani 0-24 rogvnHn
3 KPOKOM YCTaHOBKM B 30 XBUIUH. [Ng WBMAKOT 3MiHWM 3HAYEHHSI HATUCHITb | yTPUMYynTE
KHOMKY.

- Yepes kinbka cekyHA nicns 3aBepLUeHHs YCTaHOBKM Yacy BifKnageHoro ctapTy undpuy Ha
avcnnei nepectaHyTb 6GnMMaTtht i NMOYHETLCS 3BOPOTHUIA BiAJiK Yacy.

- Wo 6 ckacyBaTn yctaHOBKM HAaTUCHITb kHOMKy «[IOTPUMKA TEMMNEPATYPWU /
CKACYBAHHA».

lMicns ubOro BBEAITL NApamMeTPU PEXMMY HAHOBO.

YBATA! ®yHkuis «BIOCTPOYKA CTAPTA» HenocynHa B pexumax « PPUTHOP i
«BUMIYKA».
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He pekomeHOyeTbCA BUKOPUCTOBYBATK OYHKLIiIO BigKNageHoro ctapTy SKLLO B

peLenTi B IKOCTi iHrpefieHTIB BUKOPUCTOBYIOTHCS MPOAYKTH, L0 LUBMAKO NCYHOTLCS (AL,
MOMOKO, BEPLLKM, M'sico, puba, cup i T.n.).

Mpu ycTaHoBLi Yacy cTapTy chnif BpaxoByBaTy, L0 poboTa BBEAEHOIO PEXUMY i MO4aTOK
3BOPOTHOTO BifJiKy Yacy NpUroTyBaHHSA NOYHETLCA TiNMbKU MiCNsi BUXOAY Npunagy Ha pobodi
napameTpu, MOMEHT JOCArHEHHSA HEOOXIAHNX 3HAaYEHb TeMnepaTypu i TUCKY.

dyHkuia «MATPUMKA TEMINEPATYPU»

Lis doyHKuUis Ao3Bonse nigTpyMyBaTn TeMneparypy rotoBoi cTpasu B AianasoHi 60-80

C npotsarom 24 roavH. OyHKUIS BKIMHOYAETLCA aBTOMATUYHO MiCNS 3aKiHYEHHS pexnmMy
npurotyeBanHs. ®yHkuig MNIOTPUMKA TEMIMNEPATYPW HegocTynHa B pexunmax «pputiop»
i «AoTypT».

lMicns 3aBepLUeHHA poboTH iHAMKATOP KHOMKN 06paHoro pexnmy BUMKHETHCS | MponyHae
3BYKOBUI curHan. 3aroputbcsi )KoBTun iHamkaTop kHonku «MIOTPUMKA TEMMNEPATYPU
/ CKACYBAHH#A» i aBTOMaTM4HO 3anycTuTbCA Nporpama nigTpumky Tenna. Ha gucnnei
BUCBITUTUCA «bby». [Ins BkntodeHHst pexumy «MIOTPUMKA TEMIMEPATYPW» HaTuCHITE
kHonky «MOTPUMKA TEMMNEPATYPW / CKACYBAHHSA». IHomKaTop KHOMKK 3racHe,
NPUCTPIV Nepenae B PEXUM OYiKyBaHHS.

HesBaxatoun Ha Te, Lo NpUCTPIn Moxe 36epirati NpoaykTu B posirpiTtomy cTaHi go 8
roovH, He PEKOMEHA0BAHO 3anuLiaTi NPoAYKTU B AaHOMY pexumi binblue Hix Ha 2-3
rogMHK, Tak K iHHAI Lle MOXe NPUBECTW 4O 3MiHW CMaKOBMX SIKOCTEN CTpaBMy.
Mam’aTante npo Te, Wo npy poboTi PyHKLT NiATPMMKM TeMnepaTypu NpUCTpPii Tak camo
HarpiBaeTbCsl.

BMKOPUCTOBYITE KyXOHHI MPUXBATKM AN BUSYYEHHS Yallli 3 NPUCTPOLO.
He HakpviBaiiTe ckopoBapKy B pexuMi NiATPUMKM TeMMnepaTypu - Lie MOXe NpMBECTU A0
HecnpaBHOCTI Npunaaa.

OCHOBHI NPABUIA NMPUTOTYBAHHA NI TUCKOM:

He rotyviTe B ckopoBapLi 6e3 Boan abo Oyab-sKOi iHLLOT PiAWHY - Lie MOXe NPUBECTM [0
npobnem i3 Bupobom. O6’eM piaVMHN NOBUHEH CTAHOBUTU MiHIMYM 2 MipHUX CKMSIHKU.

He B1KkOpUCTOBYIMTE CKOPOBAPKY AN CMaXeHHs NPoAyKTiB HA POCNMHHIM Onii Nig TUCKOM.

Bu moxeTe TyLUKyBaTK B HEBEMMUKINA KiNbKOCTi pOCNMHHOIO Macna abo B OynbnoHi HapizaHy
unbynio, MOpkBy abo iHLLi OBOYi Ha AHI CKOPOBApPKM 3 BIAKPUTO KPULLKOIO B PEXUMI
«hpuTtopiy, Aani goganTe peLTy NpoayKTiB, PiAVHY, 3aKpunTe NPUCTPIN | roTynTe Aani nig
TUCKOM.

He 3anoBHONTE EMHICTb CKOPOBaPKM NPOAYKTaMu i BOAO GinbLue Hix Ha 4/5 abo MeHLwe
Hixx 1/5 Big 06bemy yaLvi. Mpu BapiHHI NPOAYKTIB, SIKi MatoTb BNacTuBiCTb HabyxaTu B
rapsiin Boai abo BUAINaTu niHy (LwnuHat, puc, 6060Bi, MakapoHu i T.N.) He 3anoBHIONTE
Yawly 6inbLue Hix Ha 3/5 Big 06’eMy, iHaKLLe KnanaH BUMYCKaHHSA Napy MOXe 3acMiTUTUCS.

BKIMIOYEHHSA, BUBIP NPOIrPAM
1. BigmipsiiTe iHrpegieHTn 3a peuenTypoto, Npy HEOOXIAHOCTI NPOMUIATE X, PIBHOMIPHO
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BMKNaAiTb B yawy. Crnigkynte 3a TmMm, LWo 6 o6beM iHrpegieHTiB 6e3 piguHu 6yB He BuLLE
nosHaykm MAX Ha BHYTPILLHIA NOBEPXHi YaLLi.

2. BctaBTe vallly B KOpnyc, 3nerka noBepHiTb i NepekoHanTecs, Lo Yyalla BCTaHoBMeHa
6e3 NepekociB i LWiNbHO CTUKAETLCA 3 HarpiBanbHUM eneMeHToM. 3akpuiiTte i 3abnokyiTte
KpuLLKy. Mpu BUKOPUCTaHHI Nporpam «puTop» KpuLLKa NMoBUHHA ByTuW BigkpuTa.

3. BcTaHoBITL NepeMurkad knanaHa BUNyCKaHHS napy Ha KpyLLi Npunagy B NONOXeEHHS
3AKPUTWI, nigxntodiTs NpUCTpiii Ao enekTpoMmepexi. BuHaTok nporpama «Bunivukay,
KnanaH HeoBXiAHO 3anuLwnTK B nonoxeHHi BIOKPUTUN.

4. HaTucHiTb KHOMKY NOTpiOHOT Nporpamu. 3aropuTtbest iHOMKATOP KHOMKKW, Ha aucnnei
novHe GnMmaTy BCTAaHOBMEHUI 3@ 3aMOBYEHSAM 3HAYEHHS Yacy NPUroTyBaHHS.
5.HatucHiTe kHomnky «BUBIP PEXXUMY». O6epiTb HeobXxiaHe 3Ha4YeHHS:

- MiHimanbHe

- CtanpapTHe

- MakcumanbsHe

6. Mam’aTanTte npo Te, L0 Yac NpUroTyBaHHs BKazaHO 6e3 ypaxyBaHHS Yacy LOCATHEHHSA
NPUCTPOEM HeOBXIigHOTo TUCKY | TemnepaTypwu. [nsa Toro wo 6 3agaty Yac BiaknageHoro
cTapTy, HaTUCHITL KHomnKy «BIACTPOYKA CTAPTA». KHonkamu «+» i «-» BCTaHOBITb
HeobxigHun yac. OyHkuis «BIOCTPOYKA CTAPTA» He 3aCTOCOBYETBLCSA A0 NporpamM
«BUMIYKAY, «puTiop».

7. Yepes kinbka ceKkyHA nicns 3aBepLUEHHsI HanalwTyBaHb, AUCMNen nepectaHe bnumaTn
i MOYHETBLCS BUKOHAHHA 3aaHoro pexwumy. MNicnsa gocarHeHHs HeobxigHoT TemnepaTypy i
TUCKY NOYHETBLCS 3BOPOTHUI BiANIK Yacy.

8. lNpu 3aBepLUeHHi Yacy NPUroTyBaHHA NPO3BYYUTb 3BYKOBWUI CUrHan i aBToMaTuyHO
3anycTuTbCcsa nporpama niaTpumMkn temnepatypu. Ha gucnnei 3acsitutbcsa «bbx». [ns
BKIMFOYEHHST yHKUIT HaTUCHITb kHomKy «IOTPUMKA TEMMNEPATYPU / CKACYBAHHA».
®yHkuia «MNIOTPUMKA TEMMNEPATYPW» He moxe ByTu 3acTocoBaHa O nporpam
«puTIOpY», «MorypT». lNepen TMM sK BiOKPUTY KPULLIKY, HEOOXiAHO HOpMani3yBaTu TUCK B
pobouin kamepi, BiAKPVBLUM KnanaH BUMyCKaHHSA napu.

9. Y pasi HeobxigHOCTI Bu MoxeTe aHynoBaTy BCi BCTAHOBIEHI yCTAHOBKM abo nepepsat
npoLec NpUroTyBaHHs Ha Oyab-AkoMy eTani, HaTUCHYBLUW Ha KHomnKy «IOTPUMKA
TEMIMEPATYPW / CKACYBAHHA».

PEKOMEHOALIT LLOAO NPUTOTYBAHHA MONMOYHUX KALLL:

MpurotyBaHHSA Kall B ckopoBapLi nepeabavae BUKOPUCTaHHSA NacTepu3oBaHOro Mosioka
Marnoi XUPHOCTI.

LLlo6 yHWKHYTM BMKMNAHHS MOOKa, pEKOMEH0BaHO nepes NpUroTyBaHHsIM BUKOHATM
HacTynHe:

- peTenbHO NPOMUBATKM BCi KPYNU MOKM BOAA HE CTaHe Npo30poto;

- nepen, NpuUroTyBaHHAM 3MalLlyTe Yally BEPLUKOBUM MacroMm;

- peTenbHO AOTPUMYNTECS NPONOPLIR;

- NPV BUKOPUCTAHHI XXMPHOro Mosioka po30aBnsanTe Moro NMTHOK BOAO B nponopuii 1: 1.

YBATA!

[MpucTpint ocHalLeHUn AoAaTKOBUM 3aXMCTOM Bif, NeperpiBy B peXxunMi «ppuTiop».
MpucTpii NOBMHEH NOBHICTIO OXONMOHYTK (OpieHTOBHO 15 XxB), mepLu Hix Bu 3moxeTe
BMKOPUCTOBYBATW MO0 3HOBY. FAKLLO Npy cnpo6i NOBTOPHOO 3anycKy pexunmMy «puTiop»
Ha gucnnei 3'aBuTbcst HH - Lie o3Havae, Wwo Temnepatypa NpucTpol A0CUTb BUCOKA i
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BKITFOYEHHST pexumy 3abnokoBaHo. [laHe 0OMeXeHHs He CTOCYETbCH iHLIMX Nporpam
NMPUroTyBaHHS.

Mpu NpuroTyBaHHi B pexumi «ppuTiop» He 3akpmBanTe KpULLKY npuctporo! AkLo
KpuLiKka Oyna BUNagKoBO 3akpuTa i crnpautoBana cuctema 6noKyBaHHs!, 3ynuHiTb npoLec
NPUroTyBaHHs, JoYeKanTecs MoK Npunag OxXorioHe i BigKpunTe KpuLky. icnsa uboro
npoLeC NPUroTyBaHHS MOXHa NPOJOBXUTU.

PEXUMU NPUTOTYBAHHA

Ne Pexumun npmr;?lgaHHﬂ MiHimym CraHpapT Makeumym | MiATPUMKE [BifcTpoyka
*®) (x8) (xB) (x8) TeMnepaTypi| - crapry
1 Bopuy 30 15 30 45 Tak Tak
2 Cyn 20 15 20 35 Tak Tak
3 Kawa 12 8 12 16 Tak Tak
4 Bob6osi 40 20 40 50 Tak Tak
5 Mapa 10 5 10 15 Tak Tak
6 BapeHHs 25 15 25 35 Tak Tak
7 Bbinivka 50 30 50 90 Tak Hi
8 dpuTiop 20 10 20 30 Hi Tak
9 TywiKyBaHHA 40 30 40 50 Hi Hi
10 Mnos 20 10 20 30 Tak Tak
1" Xonogeub 75 60 75 90 Tak Tak
12 Worypt 480 420 480 540 Hi Tak
13 Pnba 15 10 15 20 Tak Tak
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15 MTruga 30 15 30 45 Tak Tak

16 M’sico 30 20 30 40 Tak Tak

YuweHHs Ta gornsag

YBATA!

- Hikonu He yucTnTh Npunag niaknioyeHnn o Mepexi.

- [Nepen ounLLEeHHSM BUMKHITE NpUiag Bif enekTpoMepexi i JanTe NOMY OXONOHYTH.

- He BukopucToByinTe abpasvBHi Ta CUIbHO Aitodi YACTSYi 3acobu, rocTpi npegmeTw,
meTarnesi ryoku.

- Hikonu He 3aHyptoiTe CKOPOBApKY, il MEPEXeBUIA LUHYP | BUNKY y BoAY abo iHLWi pianHu.
- He MunTe YacTnHmM cKOpoBapKn B NOCYAOMUNHINA MaLLMHI.

Mepen nepwM BUKOPUCTaHHSAM abo Ans BUAaneHHs 3anaxis nicrns npuroTyBaHHs
pPEeKOMEHA0BAHO NMPOKUM'ATUTM NONOBMHY NUMOHA B pexuMi «CYT» npu 3akputomy
KnanaHi Buxo4y napa.

OunwariTe vally nicns KOXKHOTO BUKOPUCTAHHS (LOMYCTUMO BUKOPUCTAHHSI MOCYAOMUNHOT
MaLLVHN).

OYMLLIEHHA KNAMAHA BMNYCKY MAPHU | YLWINbHIOKOYOI F'YMKU

MapoBuiA kKNanaH 3HaxoAUTBLCS Ha KPULLILL NPUCTPOLO | CKNaAaeTbCA 3 30BHILUHBLOI i
BHYTPILUHbOT YaCTUH.

1. 3HiMiTb NepemMmnkay NapoBOro KnanaHa Ha 30BHiLLHI CTOPOHI KPULLKK, NOTArHYBLUW AOTO
Bropy. OumncTiTb 1oro.

2. BigkpunTe KpuLIKY NPUCTPOI. Ha BHYTPILLHIA CTOPOHI KPULLKK pO3TalloBaHWI 3aXUCHUIA
KOXXyX NMapoBOro KrnanaHa.

3. BUTArHITb KOXyX, NPOMUIATE NOrO TEMMOK BOAOH. BCTaHOBITL KOXYX KnanaHa Ha micue.
BcTaHoBITb NepemMukay napa kranaHa Ha NoTpibHy CTOPOHY KPULLKK i 3adhikcynTe nerkum
HaTUCKaHHAM.

4. AKypaTHO 3HIMIiTb YLUiNbHIOKYY FYMKY Ha BHYTPILUHIN YACTUHI KPULLIKW, NPOMUITE TEMS0
BOAO. BCTaHOBITL rymMKy Ha MicLe piBHO | 6e3 nepekocis.

5. PekomeHgoBaHO NpOBOAMTUN OYMCTKY KrianaHa BUMYyCKaHHS Napu Micnsi KOXHOro
BMKOPUCTaHHS MPUCTPOIO.

OYMILEHHA KOHTEMHEPA ONa 360PY KOHOEHCATY

Mig yac npuroTyBaHHS MOXITMBE YTBOPEHHS KOHAEHCATY, SIKUIA HAKOMUYYETLCS B
cneuianbHOMY KOHTEMHEpPI Ha 3aHil YaCTUHI Kopnycy NpUcTpoto. [na BuganeHHs
KOHOEHCaTy 3HiIMiTb KOHTENHEP, NOTAMHYBLUM MOro BHW3, MIiCIS YOro BCTAHOBITH MOro Ha
Mmicue.
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MOXIUBI MPOBIIEMU B POBOTI TA IX YCYHEHHS

Onuc npo6nemu

MpuunHa

PiweHHs

CknaZHO 3aKpVBa€ETbCS
KpuLLKa

[Mpoknagka BcTaHOBNEHA
He npaBuiibHO

Bigperyntonte NonoxeHHs
npoknazakn

3acTpsBaHHs NOMMaBKOBOro
KranaHa Ha nnaHui

3nerka nigWwToOBXHITb NnaH-
Ky KnanaHa

CknagHo BigKp1BaeTbCs
KpuLLKa

[NononaBkoBWIA KNanaH He
OnyCTMBCS

3ybouucTkoto 3rerka npo-
LUTOBXHITb KrnanaH

Mpoknagka BcTaHOBMNEHa
He MpaBWbHO

Bigperyniovite nonoxeHHsA
npoKnaakn

BuTikaHHsa napu 3 nig
KPWLLIKA

3abpynHeHHs npoknagku

OuncTiTb NpoknagKy

nOLIJKO,D,)KeHHFI npoknagku

3amiHiTb Nnpoknaaky

KpuLika 3akpuTa HeLLinibHO

3akpuiiTe KpULLIKY 3rigHO 3
IHCTpYKLUi€to

BbiTekaHve napa u3 no-
NaBKOBOrO KranaHa

3abpynHeHHs npoknagku
NonnaBKoOBOIo KnanaHa

[MoLwKoopKeHHSA NpoKnaakm
nonsiaBKOBOIO KrnanaHa

OuncTiTb Npoknagky no-
NnaBKoOBOrO KnanaHa

3aMiHiTb Npoknaaky no-
NnaBKOBOro KnanaHa

BuTikaHHsA napa 3 nonnas-
KOBOrO KrianaH

PiBeHb NpoayKTiB HUXYe
MiHiManeHO 4OMyCTUMOrO

BuikopucToByviTe npaBunb-
HY KiNbKiCTb BOAM i NPOAYK-
TiB BiONOBIAHO 0 IHCTPYKLUIT

BuTikaHHA napu 3 KpULLIKK
abo 3 knanaHa BUMYCKaHHS
napu

3BepHITLCA B CEPBICHUI
LEHTP ANS OiarHoCTUKN

36epiraHHA

- MNepep 36epiraHHAM BigKNtoYiTe NpUNag Big Mepexi Ta AanTe NOMY OXONOHYTH.
- OunCTiTb, MPOTPITE HACYXO i NPOCYLLITL Npunag nepes 36epexxeHHAM.

- 36epirarite MynsTMBapKy y 3ibpaHomy BUMMSAI.
- He knapgitb Ha npunag BaXkkux npegMeTiB.

- 3bepiraviTe Npunag y cyxomy, NpoOXosioaHOMY, HE 3anvMneHoMY MiCLi Aaneko Bia AiTen i
nogev 3 obmMexeHnMn isMYHUMK Ta PO3YMOBMMUN MOXITUBOCTSIMMU.
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YTunizauis

Ller npoaykT Ta Oro YacTUHW He Crif BUKUAATV pas3om 3 SkuMu-Hebyab Bioxogamu. Cnia,
BiAMOBiAanNbLHO CTaBUTUCH [0 iX Nepepobku i 36epexeHHto, Wob NigTprMyBaTu NOBTOPHE
BMKOPUCTaHHS MaTepianbHUX pecypciB. AKLO Bu BUpilWnnM BUKMHYTU NpUCTpPIn, Oyab
nacka, BUKOPUCTOBYWTE crewianbHi NMOBOPOTHI i 3Gepiratodi cucremu.

XapakTepucTuky KOMMNeKTaList i 30BHILLHIA BUrNsA BUPoOy MOXYTb HE3HAYHO 3MiHIOBaTUCA
BMPOOHUKOM, 6€3 NoripLIEHHs1 OCHOBHUX CMOXWBYNX SIKOCTEN BUPOOY.
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NOTATKI
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el 4 A ya

at home

O3HakoOMUTBLCA CO BCEM NMEPEYHEM U3AENNIA
ToproBon mapku «Maestro»
Bbl MmoxxeTe Ha MHPOPMALMOHHOM canTe KOMNaHum

- MNocyna u3 anomuHus - KyxoHHble npoueccopbl
- Habopsbl nocyabl - Xneboneun
- OManupoBaHHas nocyga - TocTtepsbl
- YanHuku - Asporpunb
- Habopsbl Hoxen - OnekTpuyeckne neun
- KyXOHHbIe NpuHagnexHocTu - CokoBbIXKMMaIKu
- CtonoBble Habopbl - Msicopy6km
- Kagpetepun - AnekTpuyeckne YanHuku
- Akceccyapel - Meinecocsl
- Tepmocsl - YTioru
- XnebHunubl - MaporeHepatopbl
- MNocyna u3 ctekna - Yxop 3a Bornocamu
- KodpeBapku - KnnmaTtunyeckoe obopynoBaHune
- Kodhemonku - Beceol

feel-maestro.eu
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